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Inledning

LLJ Installations-, anvandnings- och underhallshandboken (nedan kallad Handboken) innehaller viktig information som behdvs
for korrekt och sakert arbete pa maskinen (eller “apparaten®).

Det som foljer far inte betraktas som en lang och enformig upprakning av information och varningar, utan ar anvisningar avsedda
att pa alla satt forbattra maskinens prestationer och framfor allt att férhindra personskador och skador pa foremal och djur som
kan orsakas av felaktig anvandning och hantering.

Det &r mycket viktigt att alla som skéter transport, installation, idrifttagande, anvandning, underhall, reparation och skrotning av
maskinen studerar och laser denna handbok innan de olika arbetena utfors. Detta férebygger felaktiga mandvrer och problem
som kan inverka negativt pa maskinens funktion eller resultera i farliga situationer. Vi rekommenderar att anvandaren regelbundet
ges information om sakerhetsbestammelserna. Det ar viktigt att all personal som ar auktoriserad att arbeta med maskinen far in-
struktioner och uppdaterad information om anvandning och underhall av maskinen.

Det ar ocksad mycket viktigt att manualen alltid ar tillgénglig for operatdrerna och att den férvaras med omsorg pa platsen dar ma-
skinen anvands sa att den alltid finns till hands och enkelt kan I&sas nar tvekan rader och narhelst situationen sa kraver.

Om tvekan eller osakerhet om anvandningen av apparaten fortfarande rader efter att du Iast denna manual, var god kontakta till-
verkaren eller ett auktoriserat servicecenter dar man star till férfogande for att sdkerstalla snabb och omsorgsfull service sa att
maskinen alltid kan fungera optimalt och sa effektivt som mgjligt. Tank pa att under all anvandning av maskinen maste bestam-
melserna om sakerhet, arbetshygien och miljoskydd alltid féljas. Det aligger salunda anvandaren att kontrollera att maskinen en-
dast drivs och anvands under villkor som &r optimala fér sékerheten, bade for manniskor, djur och féremal.

VIKTIGT
@ » Tillverkaren accepterar inget ansvar fér ingrepp som utférs pa produkten om anvisningarna i denna manual inte har

foljts.

 Tillverkaren forbehaller sig ratten att modifiera de apparater som presenteras i denna publikation utan féregéende
meddelande.

» Det ar férbjudet att kopiera manualen helt eller delvis.

» Denna handbok kan fas i elektroniskt format genom:
— Kontakt med aterforsaljare eller kundservice.
— ladda ned den senaste, uppdaterade handboken fran webbsidan.

* Manualen maste alltid férvaras i narheten av maskinen, pa en Iatt tillganglig plats. Operatérerna och alla som sorjer
for anvandning och underhall av maskinen maste Iatt och i vilket 6gonblick som helst kunna fa tag i manualen for
konsultation.
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A VARNING OCH SAKERHETSINFORMATION

A.1 Allman information

For att kunna anvanda handboken och darmed maskinen pa optimalt satt ar det viktigt att
ha god kunskap om de termer, grafik och symboler som anvands i handboken. Foljande
symboler anvands i handboken for att utmarka och géra det majligt att identifiera olika typer
av fara:

VARNING
Fara for personalens halsa och sakerhet.

VARNING
Fara for elchock - farlig spanning.

AKTAS
Fara for maskinskada eller skada pa produkten.

VIKTIGT
Viktiga instruktioner och infomration om apparaten.

© e pk>P>

Las instruktionerna innan du anvander apparaten

|-

@ Upplysningar och forklaringar

* Denna apparat ar amnad for kommersiell tillampning och kollektiv anvandning, som i
restaurangkok, storkok, sjukhuskok eller i kommersiella féretag, som bagerier, slakterier,
etc, men inte for kontinuerlig massproduktion av mat. All annan anvandning betraktas
som felaktig.

» Endast specialutbildad personal ar auktoriserad att géra ingrepp pa apparaten.

* Denna apparat skall inte anvandas av minderarig eller av vuxen med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental kapacitet, eller av person utan erfarenhet och kannedom om
apparaten.

— Lat ej barn leka med apparaten.
— Fdrvara allt emballagematerial och alla rengéringsmedel utom rackhall for barn.
— Rengoring och anvandarunderhall skall inte utféras av barn utan dversyn

» Forvara ej explosiva amnen, som tryckférsatt behallare med lattantandlig vatska i, eller i
narheten av denna apparat.

« Avlagsna inte maskinens “CE®“-markning, gor inga andringar pa den och gor inte
markningen olasbar.

+ Se “CE"“-markningen pa apparaten for uppgifter om tillverkare (t ex for att efterfraga
reservdelar etc.).

* | samband med skrotningen av maskinen maste “CE“-markningen forstoras.



A.2  Personlig skyddsutrustning

Sammanfattande tabell 6ver vilken personlig skyddsutrustning (PSU) som skall anvandas under de olika faserna av
anvandningen av maskinen.

Arbets- Skydds- | Skyddsskor | Handskar Skydds- | Skyddshjal-

skede klader glaségon m

Transport — [ -

Hantering — o O — —

Uppackning — [ O — —

Installation — () () — —

Normal [ () [ B — —

anvandning

Installningar O o — — —

Ordinarie O ) o' @) —

rengoring

Extra @) o o' ) —

rengoring

Underhall O o O — —

Demontering O o O O —

Skrotning O [ O O —

Teckenfork-

laring:

o AVSEDD PERSONLIG SKYDDSUTRUSTNING

O PERSONLIG SKYDDSUTRUSTNING SOM FINNS TILLGANGLIG
ELLER SOM SKALL ANVANDAS VID BEHOV

— ICKE AVSEDD PERSONLIG SKYDDSUTRUSTNING

1. Under dessa ingrepp maste skyddshandskarna vara med skarmotstand. Operator, specialiserad personal

och andra personer som anvander apparaten, men inte anvander Iamplig personlig skyddsutrustning, kan
exponeras for risker for halsovadliga situationer (beroende pa modell).

Under denna anvandning ska du anvanda varmeskyddade handskar for att skydda handerna fran kontakt
med het mat eller delar av apparaten och/eller da du tar ut mat ur den. Operatér, specialiserad personal och
andra personer som anvander apparaten, men inte anvander lamplig personlig skyddsutrustning, kan
exponeras for risker av kemisk art och eventuellt fér halsovadliga situationer (beroende pa modell).

Under denna anvandning ska du anvanda varmeskyddade handskar som passar fér kontakt med de
kemiska substanser som anvands (se sakerhetsinformationsbladet for de substanser som anvands
angaende information om den PPE som kravs). Operator, specialiserad personal och andra personer som
anvander apparaten, men inte anvander lamplig personlig skyddsutrustning, kan exponeras for risker av
kemisk art och eventuellt for halsovadliga situationer (beroende pa modell).

A.3 Allman sakerhet

Apparaterna ar utrustade med elektriska och/eller mekaniska sakerhetsanordningar
som ar avsedda att skydda personalen och maskinerna.

All maskindrift ar forbjuden nar skydd, skyddsanordningar och sakerhetsanordningar ar
borttagna och nar andringar gjorts pa sadana anordningar.

Gor inga andringar pa de delar som medfdljer produkten.

Vissa illustrationer i handboken visar maskinen eller delar av denna utan skydd eller

med borttagna skydd. lllustrationer av denna typ har endast fortydligande syfte. Det ar
alltid forbjudet anvanda maskinen utan skydd eller med urkopplade skydd.



Det ar forbjudet att ta bort sdkerhets-, faro- och pabudsskyltarna som finns pa apparaten
och att gora dem olasbara.

Luftcirkulationen maste vara sadan att det finns tillrackligt med luft for férbranning i
storleksordningen 2 m3h/kW i gaseffekt och for “valbefinnandet” for de personer som
arbetar i koket.

Om ventilationen ar ofillracklig kan kvavning bli foljden. Blockera aldrig
ventilationssystemet i det rum dar denna apparat ar placerad. Tapp aldrig igen de
ventilationsOppningar dar luft tas in och slapps ut pa denna apparat, eller pa andra
apparater.

Ha viktiga telefonnummer som kan kravas i nédsituationer nara till hands och pa val
synlig plats.

A-viktade bullernivaer éverskrider ej 70 dB(A).

Om apparaten gar sonder eller om den inte fungerar pa korrekt satt maste den stangas
av.

Anvand inte produkter som innehaller klor (natriumhypoklorit, klorsyra, saltsyra eller
dylikt), varken i ren eller utspadd form, for rengoéring av apparaten eller golvet nedanfér
apparaten.

Anvand inte verktyg i metall (borstar, stalull eller dylikt) for att rengdra delar i rostfritt stal.

Undvik att spilla olja och fett pa komponenter i plast. Lat inte smuts, fett, matrester eller
annat sitta kvar for lange sa att det bildas belaggningar pa apparaten.

Spraya inte vatten eller anvand vattentryckspruta eller anga.

Anvand eller forvara inte bensin eller lattantandliga vatskor eller gaser i narheten av
denna eller andra apparater.

Anvand inte sprejburk i narheten av apparaten medan den ar i funktion.
SOk aldrig efter eventuellt lackage med hjalp av 6ppen laga.

A.4  ALLMANNA SAKERHETSFORESKRIFTER
Skyddsanordningar som éar installerade pa maskinen

Pa maskinen finns féljande typ av skyddsanordningar:

Fasta skydd (holjen, lock, sidopaneler, etc.) som ar fixerade vid apparaten och/eller
stommen med skruvar eller snabbkopplingar som endast kan demonteras eller 6ppnas
med specialverktyg, Dessa anordningar far darfér inte avlagsnas eller andras.
Tillverkaren accepterar inget ansvar for skador som beror pa att anordningarna
andrats eller att de inte har anvants.

Anvisningar om anvandning och underhall

Riskerna som ar knutna till maskinen ar huvudsakligen av mekanisk, termisk och
elektrisk art. Nar sa har varit mgjligt har riskerna undanréjts:

— antingen direkt, med hjalp av lampliga I6sningar pa projektstadiet,

— eller indirekt, med hjalp av skyddsanordningar, skydd och sakerhetsanordningar.

| samband med underhall, som alltid skall utféras av kvalificerad personal, kvarstar dock
vissa risker som det inte ar majligt att eliminera och som maste undanréjas genom
speciella beteenden och forsiktighetsatgarder.

Det ar forbjudet att géra nagon typ av kontroll, rengéring, reparation och underhall pa
maskinkomponenter i rorelse. Personalen maste upplysas om férbudet i fraga med hjalp
av val synliga varningsskyltar

For att garantera att maskinen fungerar effektivt och korrekt kravs ett regelbundet
underhall. Félj anvisningarna i denna manual.

Kontrollera regelbundet att alla séakerhetsanordningar fungerar och att isoleringen pa
elektriska kablar ar intakt. Om dessa ar skadade maste de bytas.



Reparationer och extraordinart underhall pa apparaten far endast utféras av
specialiserad och auktoriserad personal, utrustad med Ilamplig personlig
skyddsutrustning och verktyg och extra anordningar av lamplig typ.

All maskindrift ar forbjuden nar skydd, skyddsanordningar och sakerhetsanordningar ar
borttagna och nar andringar gjorts pa sadana anordningar.

Innan nagon typ av ingrepp gors pa maskinen, studera alltid manualen som anger vilka
procedurer som skall féljas och som innehaller viktig sakerhetsinformation.

Kvarstaende risker

Maskinen har flera kvarstaende risker som inte fullstandigt eliminerats pa projektstadiet
eller genom installation av lampliga skydd. Tillverkaren informerar darfor operatoren,
genom denna handbok, om dessa risker och om vilken personlig skyddsutrustning som
skall anvandas av personalen. For att reducera risker, se till att det finns tillrackligt med
utrymme da du installerar apparaten.

For att detta villkor skall uppfyllas maste omradena runt apparaten alltid:

— vara fria fran hinder (som stegar, verktyg, behallare, lador, osv.),

— vara rena och torra,

— vara val upplysta.

For kundens information illustreras nedan de risker som kvarstar pa maskinen: de
illustrerade beteendena ar att betrakta som felaktiga och darmed strangt férbjudna.

Kvarstaende risker Beskrivning av den farliga situationen

Risk att halka eller falla Operatoéren kan halka pa grund av att det finns
vatten eller smuts pa golvet

Risk for brannskada/skrapskada | Operatoren vidror avsiktligt eller oavsiktligt vissa

(t.ex. varmeelement) komponenter inuti apparaten utan att anvanda
skyddshandskar
Elchock Kontakt med elektriska, spanningsforande delar i

samband med underhall som utfors medan
spanningen ar paslagen

Plétslig stangning av lock/dérr/ | Operatéren foér normal anvandning av apparaten
ugnslucka, i forekommande fall, | kan plotsligt och avsiktligt stanga locket/dorren/

beror pa typen av apparat ugnsluckan (i forekommande fall, beroende pa typ
av apparat)
Risk att laster valter Under hantering av apparaten eller emballaget

innehallande apparaten med hjalp av olampligt
lyftsystem eller med obalanserad last

Mekaniska sakerhetsdata, risker

Pa produkten finns inga skarpa kanter och inga utskjutande delar. Skydd vid rérliga och
spanningsforande delar ar fastade vid skapet med skruvar for att forhindra att dessa
farliga delar oavsiktligt vidrores.

AKTAS

Om en stdorre anomali skulle uppstd (t. ex. kortslutning, kablar utanfor
kopplingsplinten, motorhaveri, slitage pa elkablarnas skydd) skall
operatoren:

Maste omedelbart stanga av apparaten och koppla bort alla matningar
(elektricitet, gas, vatten).



A.5 Sakerhetsskyltar som skall sattas upp i narheten av apparaten
Forbud Betydelse

Det ar forbjudet att ta bort sakerhetsanordningar

Anvand inte vatten for att slacka brander (pa elektriska
delar)

@ Hall utrymmet runt apparaten tomt och forvara aldrig

branslen i detta omrade. Férvara aldrig lattantandliga
material i narheten av denna apparat

Installera apparaten pa val en ventilerad plats, for att
undvika eventuell uppkomst av farlig blandning av
oférbrand gas i rummet

4

FARA Betydelse

forsiktighet, het yta

ff Fara for elchock (placerad pa eldetaljer med angivelse av

spanningen).

Nar apparaten skall kasseras

* Nar apparaten inte skall anvandas langre skall den goras obrukbar genom att
natkablarna avlagsnas.

A.6  Transport, hantering och magasinering

» Apparaternas matt gor att det gar att stapla dem ovanpa varandra under transport,
flyttning och magasinering. Folj anvisningarna pa etiketten pa emballaget.

* Under lastning och avlastning ar det forbjudet att vistas under upphangda laster. Det ar
forbjudet att ga in och vistas i arbetsomradet for personal som inte ar auktoriserad.

» Maskinens vikt ar inte tillracklig for att den skall sta stilla.

+ Vid lyft och férankring av maskinen ar det forbjudet att anvanda dess rorliga eller svaga
delar, som t. ex. skydd, elror, pneumatiska delar.

» Skjut inte och dra inte i produkten nar den flyttas. Det finns risk att den valter.

» Personerna som sorjer for transport, flyttning och magasinering av maskinen maste ha
lamplig utbildning och praktisk erfarenhet av anvandning av lyftsystem och anvandning
av personlig skyddsutrustning som lampar sig for arbetet som skall utforas (t. ex.
skyddsoverall, sakerhetsskor, handskar och skyddshjalm).

* Innan férankringssystemen avlagsnas, kontrollera att stabiliteten hos delarna som
maskinen bestar av inte ar beroende av férankringarna och att avlagsnandet av
forankringarna inte kan fa lasten att falla fran fordonet. Kontrollera att alla
forankringssystem har avlagsnats innan maskinens komponenter lastas av.

» Uppstallning, installation och demontering av apparaten skall utforas av specialiserad
personal.



A.7 B.1.Installation och montering

» Alla arbeten som beskrivs maste utféras av kvalificerad personal (se E.1 Utmérkande
for personalen som &r utbildad fér ordinarie anvédndning av maskinen) enligt gallande
sakerhetsbestammelser. Detta galler bade den anvanda utrustningen och de tillampade
arbetsmetoderna.

» Det maste ga att komma at stickkontakten, om sadan finns, nar apparaten har placerats
pa installationsplatsen.

* Innan nagon typ av rengdrings- eller underhallsarbete utférs maste apparaten skiljas
fran elnatet.

A.8 Elanslutning

Kontrollera att elnatets spanning och frekvens overensstammer med uppgifterna pa
dataskylten innan den elektriska anslutningen gors.

* Ingrepp pa elektriska system far endast utféras av specialiserad personal.

» Inkoppling till stromférande nat skall ske enligt gallande regler och sakerhetsféreskrifter
i det land dar apparaten anvands. Installera en passande hogkanslig, flerpolig
termomagnetisk  differentialstrombrytare  med  manuell  aterstallning, med
kontaktavstand som ger urkoppling i féorhallanden av 6verspanning av kategori lll.

« Om strdmkabeln skadas maste den bytas av Kundservice eller av specialiserad
personal for att forebygga alla risker.

+ Kontrollera att en automatsakring har installerats mellan apparatens stromkabel och
elledningen. Specifikationer om maximalt dppningsavstand mellan kontakterna och
maximal lackstrom kan inhamtas i gallande bestammelser.

» Se till att utrustningen stromforsorjs fran system som ar skyddade mot éverspanning -
tillverkaren avsager sig allt ansvar fér skador som beror pa anomalier fran det lokala
elsystemet.

A9 Utrymme runt apparaten

« Runt om apparaten maste det finnas tillrackligt utrymme (fér anvandning och underhall,
etc).

* Mer utrymme kan krdvas om annan utrustning och/eller transportanordningar skall
anvandas och/eller passera eller i handelse att det kravs utgangar inne pa arbetsplatsen.

A.10 Placering

+ FOlj samtliga sakerhetsforeskrifter som avser installationsarbete, inklusive anvisningar
om brandskydd, nar produkten installeras.

« Var varsam nar apparaten flyttas for att undvika skador och fara for manniskor. Anvand
en gaffeltruck for att flytta apparaten och stélla den pa plats.

 Installationsritningen ger alla totalmatt pa apparaten och aven placering for
matningsledningar (gas, elektricitet, vatten). Kontrollera att det finns tiligang till alla
anslutningar som kravs pa installationsplatsen och att dessa ar redo.

« Setill att omradet dar apparaten installeras ar fritt fran fratande a@mnen (klorin, etc.). Om
detta inte kan garanteras maste hela ytan av rostfritt stal tdckas av en tunn skyddsfilm
med paraffin som sprids ut med hjalp av en trasa som ar doppad i paraffin. Tillverkaren
frantar sig allt ansvar for fratande effekter som beror pa yttre omstandigheter.

» Apparaten kan installeras separat eller tillsammans med andra apparater i samma serie.

» Apparaten ar inte avsedd for inbyggnad. Lamna minst 100 mm mellan apparaten och
eventuella sidovaggar, och minst 100 mm mot bakre vagg, eller atminstone tillrackligt
utrymme for att kunna komma at apparaten nar den skall servas eller underhallas.

» Alla ytor som befinner sig narmare maskinen an vad som specificerats maste isoleras
pa lampligt satt.
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Se till att det finns ett avstand pa minst 100 mm mellan apparaten och eventuellt
lattantandlig vagg. Forvara och anvand aldrig brandfarliga material eller vatskor i
narheten av denna apparat.

Kontrollera att apparaten star i vag efter att den har stallts pa plats. Justera eventuellt.
Om apparaten inte star i vag kan det bli funktionsstérningar pa apparaten.

Anvand skyddshandskar och avlagsna emballaget fran maskinen. Folj anvisningarna
nedan:

— Skar av banden runt emballaget och avlagsna skyddsplasten. Undvik att repa
metallen med den sax eller kniv som anvands.

— Avlagsna skydden pa ovansidan av kartong, hoérnskydden i polystyren och
sidoskydden.

— Pa produkter med skap tillverkade i rostfritt stal skall plastfimen dras av mycket
langsamt sa att den inte rivs sdnder och sa att det inte blir kvar rester av lim.

— Om plastfilmen rakar ga sénder kan limresterna tas bort med ett icke frdtande medel.
Skolj och torka sedan noggrant.

— Gnid in alla ytor i rostfritt stal med en trasa som fuktats en aning i paraffinolja, sa att
det bildas ett tunt skyddande skikt.

Vid eventuell permanent elektrisk anslutning: strombrytare maste kunna lasas i 6ppet
lage och skall vara atkomlig nar apparaten ar installerad pa sin plats.

VARNING
Se till att apparatens ventilationsOppningar inte ar blockerade eller 6vertackta.

A.11 Felaktig anvandning dar felaktigheten ar forutsagbar

All anvandning som skiljer sig fran vad som specificeras i denna handbok betraktas som
felaktig. Under drift av maskinen ar det inte tilldtet att géra arbeten som betraktas som
felaktiga och som allmant sett kan medféra risker for personalens sakerhet eller skador pa
maskinen. Nedan specificeras vad som avses med felaktig anvandning dar sadant gar att
forutse:

bristande underhall, rengéring och regelbundna kontroller av maskinen,
strukturella andringar eller andringar pa funktionslogiken,
andringar pa skydd eller sdkerhetsanordningar,

att anvandare, specialiserad personal och underhallstekniker inte anvander personlig
skyddsutrustning.

att inte anvanda adekvata tillbehor (t ex att anvanda fel verktyg, stege).

att placera bransle eller brandfarligt material (material som inte har med
bearbetningsprocessan att géra) i narheten av apparaten,

felaktig installation av maskinen,

att foremal som inte ar kompatibla med apparatens anvandning, eller som kan orsaka
skador pa apparaten/personer, eller fororena omgivningen Iaggs in i apparaten,

att stiga upp pa maskinen,
att anvisningarna om avsedd anvandning av maskinen inte har foljts,
andra beteenden som medfor risker som inte kan elimineras av tillverkaren.

Ovan beskrivna beteenden ar att betrakta som forbjudnal!

A.12 Rengoring och underhall pa apparaten

Innan rengdring och underhall pabdrjas maste apparaten skiljas fran elnatet och
natkabelns kontakt forsiktigt tas ut ur eluttaget, och tdm ut alla vattenbehallare /
oljebehallare eller fettuppsamlingskarl (om sadana finns).
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* Under underhall maste natkabeln och stickkontakten placeras sa att de alltid ar synliga
for operatoren som utfor arbetet.

+ Vidror aldrig maskinen med fuktiga hander och/eller fotter eller nar du ar barfota.
» Det ar forbjudet att ta bort skyddsanordningarna.

» Anvand en stege med lampligt skydd fér arbete pa apparater med atkomlighet pa hog
hdjd (beroende pa typ av apparat).

* Anvand lamplig personlig skyddsutrustning (skyddshandskar). Se “A.2 Personlig
Skyddsutrustning” for passande personlig skyddsutrustning.

Rutinunderhall

» Skilj apparaten fran stromférande nat innan den rengors.
» Apparaten far inte rengéras med vattenstrale.

Forberedelser for langre stillestand

* Underhall, kontroll och besiktning av apparaten far endast gdras av specialiserad
personal eller Kundservice som skall ha tillgang till Bmplig personlig skyddsutrustning
(skyddsskor och skyddshandskar) och lampliga verktyg och utrustning.

» Arbeten pa elektrisk utrustning far endast utféras av specialiserad elektriker eller av
teknisk service.

* Innan nagot underhallsarbete pabdrjas maste sakra villkor rada pa maskinen.

» Respektera anvisningarna om vilken kompetens som kravs for de olika ingreppen som

ingar i rutinunderhall och extra underhall. Bristande féljsamhet fér varningar kan leda till
risker for personalen.

Forebyggande underhall

» FOor att sakerstalla prestanda och sakerhet pa din utrustning rekommenderar vi att du
later en tekniker auktoriserad av Electrolux utféra underhall pa den varje ar, enligt
Electrolux Servicehandbok. Kontakta ditt lokala Electrolux servicecenter for ytterligare
information.

Reparation och sarskilt underhall

» Reparation och sarskilt underhall maste utféras av specialiserad och auktoriserad
personal. Tillverkaren avsager sig allt ansvar for fel eller skador som uppstar pa grund
av ingrepp fran tekniker som inte ar auktoriserad av Tillverkaren, och tillverkarens
originalgaranti forfaller.

Reservdelar och tillbehor

« Anvand endast originaltillbehdr och -reservdelar. Att inte anvanda originaltillbehor och
-reservdelar betyder att tillverkarens originalgaranti forfaller, och kan goéra att apparaten
inte langre uppfyller kraven for sakerhetsforeskrifterna.

A.13 Skrotning av maskinen

» Demontering skall alltid utféras av specialiserad personal.

» Arbeten pa elektrisk utrustning far endast utféras av specialiserad personal, och pa
apparat som ar skild fran stromférande nat.

* Innan produkten kasseras maste den gdras obrukbar. Skar av natkabeln och demontera
produktens alla ldsanordningar sa att ingen risk foreligger att manniskor (barn) blir
inlasta i produkten.
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B GARANTI

B.1  Garantivillkor och undantag

Om garanti erbjuds i samband med kdp av denna produkt sa
tillhandahaller Electrolux Professional garanti i enlighet med
lokala bestdmmelser, med villkoret att utrustningen installeras
och anvands for det &ndamal for vilket den har konstruerats
och sa som beskrivs i géllande dokumentation for utrustningen.

Garanti galler om kunden enbart har anvant originalreservde-
lar och utfort underhall i enlighet med Electrolux Professionals
anvandnings- och underhallsdokumentation som finns pa
papper och i elektroniskt format.

Electrolux Professional rekommenderar varmt att man anvan-
der rengérings-, skolj- och avkalkningsmedel som é&r
godkanda av Electrolux Professional - detta for att fa battre
resultat och behalla produktens funktion éver tid.

Electrolux Professional-garantin tacker inte:

» Serviceresa for att leverera eller hdmta produkten.

* Installation.

+ Utbildning angaende anvandning/drift.

» Utbyte (och/eller leverans) av slitagereservdelar, savida
slitaget inte ar ett resultat av defekter i material eller
utférande, rapporterat inom en (1) vecka fran feltillstandet.

« Korrigering av yttre kablage.

» Korrigering av icke-auktoriserade reparationer sa val som
skada, feltillstand och ineffektivitet fororsakad av och/eller
ett resultat av dessa reparationer.

— Otillracklig och/eller onormal kapacitet pa de elektriska
systemen (strom/spanning/frekvens), inklusive elekt-
riska pikar och/eller stromavbrott.

— Otillracklig eller avbruten férsorjning av vatten, anga, luft,
gas (inklusive orenheter och/eller annat som inte Gver-
ensstdmmer med de tekniska kraven for var och en av
maskinerna).

— Rordelar, komponenter eller férbrukningsvaror for ren-
goringsprodukter som inte ar godkanda av tillverkaren.

— Kundens vardsloshet, felanvandning, missbruk och/eller
bristande efterlevnad av instruktionerna for vard och
omsorg som finns i detal;j i utrustningens dokumentation.

— Felaktig eller daligt utford: installation, reparation, under-
hall (inklusive manipulation, modifikation och reparation
utférd av icke-auktoriserad tredje part) och modifikation
av sakerhetssystem.

— Anvéandning av komponenter som inte ar originalkompo-
nenter (exempelvis férbrukningsmaterial, slitage- och
reservdelar);

— Miljoférhallanden som framkallar termal eller kemisk
stress  (Overhettning/frysning  och/eller  korrosion/
oxidation).

— Frammande féremal placerade i produkten eller kopp-
lade till denna.

— Olyckor eller force majeure.

— Transport och hantering, inklusive repor, bucklor, flisor
och/eller annan skada pa ytfinishen, savida denna skada
inte kan harledas till defekter i materialet eller i det
hantverksmassiga utférandet och som ska rapporteras
inom en (1) vecka fran leveransen, savida inte annat
overenskommits.

* Produkt med originalserienummer avlagsnat, andrat eller
som inte kan avlasas.

» Utbyte av glédlampor, filter och andra forbrukningsvaror.

« Alla tillbeh6r och programvaror som inte &r godkénda eller
specificerade av Electrolux Professional.

Garantin galler inte for schemalagda underhallsingrepp (inklu-

sive de erforderliga reservdelarna for detta) eller for

rengdringsmedel savida det inte regleras i avtal eller andra

villkor.

Se Electrolux Professionals webbplats for en lista &ver
auktoriserade Kundservicecenter.
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C TEKNISKA DATA

C.1  Markplattans placering

VIKTIGT
@ Denna instruktionesbok innehaller information om olika typer av apparater. Identifiera den inkopta apparaten med hjalp
av uppgifterna pa skylten som sitter under kontrollpanelen (se figuren nedan).

Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy)
Mod. ) S Com.od — - %

W, e [ Ser o —

BT
Sz 0 3 I iEiAC Jh G4 Db 64 Jigh
T Teh OB Seh 2

ORK
SAFETY
MAX

I

VIKTIGT
@ Innan maskinen installeras, kontrollera att det som foérberetts for den elektriska anslutningen éverensstammer med
uppgifterna pa dataskylten.

C.2 Identifieringsdata for maskinen och tillverkaren
Har visas ett exempel pa den markning eller den dataskylt som finns pa maskinen:

GASDRIVNA apparater ELEKTRISKA apparater
(" Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy) ) ( Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy) )
Fllod. — —— 75 PNCOOPDE_ - " Gomm.Mod — ~ Flod. .~ —— 5 PNCTOPDX_ _ - [
ELT— 30O T H Tk A SerNo. — | A 7 A R \ Y SerNo. —
E— N ] E— Type [N ]
Type-Bauart-Tipo
2O kW 60T T GEERT wh 6N gh 63 kg F— 7
DO WG Twh BT Twh 6B wh T | |
P har[ T °C o - P bar| T °C
w L Sl |- v L
SAFETY La
X L AT ERICE oot en oot X L ] Al C€
FMod 3 FMod Flod 3 FMod — — & Fllod — — Fllod — —
PNC 2 PNC O PNC 2 PNC 3 PNC O PNC 2
Ser.No SerNo Ser.No Ser.No Ser.No - Ser.No o
\ J | J

Dataskylten ar forsedd med identifieringsdata och tekniska data om produkten. Nedan féljer en lista med upplysningar som finns pa
skylten och deras betydelse:

F.Mod. Fabriksbeskrivning av produkten
Comm.Model Kommersiell bendmning

PNC Produktionskod

Ser.No. Serienummer

Type typgrupp

El natspanning + fas

Hz Natfrekvens

kW Maximal férbrukad effekt

A férbrukad strém

Power unit EI. effekt

CE CE-markning

AB certifieringsnummer gassakerhet
N certifierande enhet

0051 anmalt organ

EN 203-1 EU-standardforeskrift

L Skyddsgrad mot damm och vatten
Cat. gaskategori
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Pmbar gastryck
Electrolux Professional SpA Viale Treviso 15 33170 Porde- Tillverkare
none ltaly
C.3 Tekniska data
Gasdrivna grillhallar
TYPKODER
Fakta
GF91L23 GF91E23 GF91R23
Modell +9KKLBBAMCG
odeller | +9KKLBBAMCGE +9KKLQBAMCG +9KKHBBAMCG +9KKIBBAMCG
400 mm +9KKJBBAMCG +9KKJQBAMCG +9KKHBBAMCGE +9KKHQBAMCG +9KKIBBAMCGE *9KKIQBAMCG
+9KKJBBAMCGE
Natspanning V 220 - 240 220 220-240 220 220 - 240 220
Forbrukad effekt kW 0,1
Faser Nr 1+N
Frekvens Hz 50 60 50 | 60 | 50 60
Matarkabeltvirsnitt' mm? 1
1SO-koppling 7/1 - 2
12,7 1/2”
BS/P-koppling mm (1/27)
Bréannare Ant. 2
Nominell varmeeffekt kW 26
Konstruktionstyp A1
1. Minsta rekommenderade.
Elektroniska modeller
TYPKODER
Fakta
EFE91L23 EFE91R23 EFE91E23
+9KKJDBAMCG
Modeller +9KKJDBAMCGE +9KKJOBAMCG +9KKIDBAMCG +9KKHDBAMCG +9KKHOBAMCG
400 mm +9KKLDBAMCG +9KKLOBAMCG +9KKIDBAMCGE *+IKKIOBAMCG +9KKHDBAMCGE +9KKIOBAMCG
+9KKLDBAMCGE
Néatspanning \ 380 -400 415-430 380 -400 415-430 380 - 400 415-430
Max totaleffekt kW 16,2-18 16,1-17,2 16,2-18 16,1-17,2 16,2-18 16,1-17,2
Faser Nr 3+N
Frekvens Hz 50/60
Matarkabeltvirsnitt’' mm?2 6
1. Minsta rekommenderade.
D ALLMAN INFORMATION
VARN'NG kapacitet, eller av person utan erfarenhet och kinnedom
T om apparaten.
Se . VARNING“ och Barn far ej leka med apparaten. Rengdring och anvandarun-
sékerhetsinformation derhall skall inte utféras av barn utan Gversyn.
. .. . AKTAS
D.1 Krav som endast galler for Australien @

Denna apparat far endast installeras av auktoriserad fackman
och i enlighet med tillverkarens instruktioner, i enlighet med
gangse lokala sakerhetsforeskrifter for gaskopplingar, kom-
munala byggnormer, elkopplingsforeskrifter, lokala regler for
vattenledningar, AS5601-gasinstallation, halsovardsnamn-
dens och andra statliga verks sakerhetsforeskrifter.

D.2 Inledning

Nedan ges information om avsedd anvandning av apparaten.
Har finns beskrivningar av de tester den genomgatt och en
beskrivning av anvanda symboler (som anger vilken typ av
varning det ror sig om), med definition av de termer som
anvands i handboken och praktisk information till apparatens
anvandare.

D.3 Avsedd anvidndning och forbehall

Denna apparat ar avsedd for tillagning av mat. Den ar endast
avsedd for yrkesmassig anvandning.

Denna apparat skall inte anvandas av minderarig och/eller
av vuxen med nedsatt fysisk, kanslomdassig eller mental

Denna apparat ar inte avsedd att instal-
leras utomhus eller pa platser dar den
utsatts for vader och vind (regn, direkt
solljus etc).

D.4  Slutbesiktning

Nar vara maskiner tas fram och optimeras utnyttjar vi
laboratorietester i syfte att garantera hdg prestanda och stor
effektivitet.

| specifika bilagor garanteras och styrks att apparaten har
genomgatt och klarat genomgangna tester (okularbesiktning -
gas/elektrisk besiktning - funktionsbesiktning).

D.5 Upphovsritt

Denna handbok ar uteslutande avsedd for operatéren och far
endast 6verlamnas till tredje person efter medgivande fran
Electrolux Professional SPA..
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D.6 Forvaring av handboken

Manualen maste hallas i gott skick under maskinens hela
livstid, tills maskinen skrotas. Vid éverlatelse, forsaljning eller
uthyrning av maskinen maste denna handbok medfélja
maskinen.

D.7 Handboken riktar sig till

Denna handbok riktar sig till:

 transportor och personal som utfor flyttning av apparaten.
« personal som installerar och startar apparaten.

« arbetsgivare till maskinens operatérer och arbetsplatsan-
svarig person.

» operatér som normalt anvander maskinen.

* specialiserad personal - Kundservice (se
servicehandboken).

D.8 Definitioner

Nedan finns definitioner av de viktigaste termerna som
anvands i handboken. Vi rekommenderar att dessa termer
studeras noggrant innan resten av handboken lases.

Operator Person vars uppgifter omfattar installation,
installning, anvandning, underhall, ren-
goéring, reparation och transport av
apparaten.

Tillverkare Electrolux Professional SpA eller andra

servicecenter som auktoriserats av Elec-
trolux Professional SpA.

Operator som har informerats om, utbil-

Personal som

sorjer for den dats for och har praktik vad galler
ordinarie arbetsuppgifterna som skall utféras och
anvandningen riskerna som ar knutna till den ordinarie
av maskinen anvandningen av maskinen.

Kundservice Operatdr som ar utbildad av tillverkaren
eller speciali- och som tack vare sin yrkesutbildning,

serad personal erfarenhet, specifika yrkesutbildning och
kunskap om olycksskydd ar kapabel att
beddéma vilka ingrepp som skall goras pa
apparaten och att identifiera och undvika
eventuella risker. Operatorens yrkesut-
bildning tacker omradena mekanik,
elektroteknik och elektronik, etc.

Upphov till mdjliga personskador eller
halsorisker.

En situation dar en operator utsatts for en
eller fler faror.

FARA

Farlig situation

Risk Sannolikhet for mycket allvarliga per-
sonskador eller halsorisker i en farlig
situation.

Skydd Sakerhetsatgarder som bestar i att speci-

ella tekniska anordningar (skydds- och
sékerhetsanordningar) avsedda  att
skydda personalen fran faror anvands.

Skyddsanord-  Anordning pa en maskin som anvands

ning sarskilt for att ge skydd genom en fysisk
barriar.

Sakerhetsan-  Sakerhetsanordning (egj att forvaxlas med

ordning skyddsanordning ovan) som eliminerar
eller reducerar risken. Denna anordning
kan vara monterad for sig sjalv, eller
anvandas tillsammans med en
skyddsanordning.

Kund Den person som har inhandlat apparaten,
eller som har hand om/anvander den (t ex
foretag, foretagare, bolag).

Elchock Oférutsedd  elektrisk  urladdning i
manniskokroppen.

D.9 Ansvar

Vi accepterar inget ansvar for skador och
funktionsstorningar som orsakats av:

+ attinstruktionerna i denna handbok ej foljts.

» |cke-professionella reparationer som utférts och med
reservdelar som inte finns angivna i reservdelskatalogen
anvants (montering och anvandning av icke-originaldelar
och tillbehér kan inverka negativt pa apparatens funktion,
och gor dessutom att garantin fran originaltillverkaren
forfaller).

* Ingrepp utforts av icke-specialiserad personal.

* Icke-auktoriserade andringar eller ingrepp.

* Inget underhall, eller felaktigt/undermaligt underhall, har
utforts.

» felaktig anvandning av maskinen
» exceptionella och icke férutsebara handelser,

« att apparaten har anvants av personal som inte har
tillracklig information och/eller utbildning.

» att gallande bestammelser i anvandarlandet om sakerhet,
hygien och halsa pa arbetsplatsen inte har foljts.

Vi accepterar inget ansvar for skador som orsakas av
godtyckliga omvandlingar och &ndringar som gjorts av anvan-
daren eller av kunden.

Ansvaret for identifiering och val av lamplig och passande
personlig skyddsutrustning som operatér skall bara aligger
arbetsgivaren, den arbetsplatsansvarige eller den fackman
som skoter teknisk service i enlighet med de bestdmmelser
som géller i anvandarlandet.

Tillverkaren accepterar inget ansvar for méjliga felaktiga
upplysningar i manualen, om dessa kan hanféras till tryckfel
eller éversattningsfel.

Eventuella tillagg till handboken for installation, anvandning
och underhall som tillverkaren anser det lampligt att sanda till
kunden skall férvaras tillsammans med den handbok som de
blir en integrerad del av.

E ORDINARIE ANVANDNING

VARNING
Se “VARNING och
sékerhetsinformation®

E.1 Utmarkande for personalen som ar
utbildad for ordinarie anvandning av
maskinen

Kunden maste kontrollera att de som sorjer for den ordinarie

anvandningen av maskinen har lamplig utbildning och kom-

petens for sina uppgifter och att de manar om sin egen och
andra personers sakerhet.

Kunden maste kontrollera att den egna personalen har forstatt
givna anvisningar, sarskilt vad galler sakerhetsaspekter och
arbetshygien vid anvandning av maskinen.
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E.2 Utmarkande for personal med
behorighet att gora ingrepp pa
maskinen

Det aligger kunden att kontrollera att kraven som listas nedan

uppfylls av personerna som skéter de olika arbetsuppgifterna:

» de har last och forstatt handboken.

+ att de far yrkesutbildning och utbildning som ar lampad for
deras uppgifter sa att dessa kan utféras i sékerhet,

* att de far sarskild yrkesutbildning om korrekt anvandning av
maskinen.

E.3 Operator vid ordinarie anvandning

Maste minst ha:
» ha kunskap om teknik och specifik erfarenhet av kérning av
maskinen,



* Grundldaggande allmanbildning och teknisk utbildning pa
tillracklig niva for att kunna ldsa och forstd innehallet i
handboken, inklusive att kunna korrekt tolka ritningar,
tecken och bilder.

» hatillracklig kunskap for att i sakerhet utféra alagda ingrepp
enligt arbetsbeskrivningen i handboken,

» kanna till regler om hygien och sakerhet pa arbetsplatsen.

Om en storre anomali skulle uppsta (t.ex. kortslutning, kablar

utanfér kopplingsplinten, motorhaveri, slitage pa elkablarnas

skydd) skall operatéren som ansvarar fér den ordinarie

anvandningen:

» Maste omedelbart stanga av apparaten och koppla bort alla
matningar (elektricitet, gas, vatten).

F B.1. INSTALLATION OCH MONTERING

VARNING
Se “VARNING
sédkerhetsinformation*

och

F.1 Inledning

Folj noggrant instruktionerna i detta kapitel. Detta garanterar
att produkten fungerar pa korrekt satt och att anvandningen
kan ske i full sékerhet.

AKTAS

@ Innan apparaten flyttas, var god kontrol-
lera att den anvanda lyftanordningens
lyftkapacitet ar avpassad for apparatens
vikt.

F.2 Forberedelser som aligger kunden
Nedan specificeras vilka uppgifter som aligger kunden:

» Forbereda for en hdgkanslig magnettermisk automatsak-
ringsbrytare med manuell aterstallning.

+ Tillhandahalla en strémbrytare som kan lasas i 6ppet lage i
samband med anslutning till elnatet.

» Kontrollera att underlaget dar maskinen skall placeras ar i
Vag.

» Installera en avstangningskran/ventil med snabbstangning
fore varje enskild maskin (beroende pa modell). Placera
kranen/ventilen pa latt atkomlig plats.

» For information om elektrisk anslutning, se avsnittet F.12.1
Elektriska apparater

F.3 Hantera emballaget

Emballaget maste kasseras i enlighet med reglerna som galler
i detland dar apparaten anvands. Allt material som anvands till
emballaget ar miljovanligt.

Det kan forvaras utan fara, atervinnas eller brannas vid en
speciell anlaggning for férbranning av avfall. Plastkomponen-
ter som kan atervinnas ar markta pa foljande satt:

[ 4 )

) ‘ Polyetylen
- + Yttre emballage
PE - Plastpase innehallande instruktioner
"“ Polypropylen
\ [ 4 + Forpackningsband
PP
"“ Expanderat polystyren
- + Hornskydd
PS

Komponenter i tréa och kartong kan kasseras i enlighet med
bestammelserna som géller i landet dar apparaten anvands.

F.4 Montering av flera apparater
tilsammans

1. Demontera styrpanelerna fran apparaterna genom att
skruva ur de 4 fastskruvarna (Fig. 1A).

2. Skruva ur fastskruven som ar ndrmast styrpanelen pa
varje sida som skall sattas ihop (Fig. 1B).

3. Satt ihop apparaterna, och justera deras héjd genom att
vrida pa fotterna och se till att deras ovansidor kommer i
samma hojd (Fig. 1D).

4. Vrid den ena av de tva sma plattorna som finns inuti
apparaterna 180°C (Fig. 1C).

5. Framsidan av apparaterna skall sattas ihop inifran styrpa-
nelen. Skruva i den medféljande insexskruven M5x40 pa
insatsen pa motsatt sida (Fig. 1E).

6. En speciell kopplingsplatta( medféljer vid leverans) som
skall sattas fast pa baksidan av apparaterna, i de speciella
utrymmena pa sidan av de bakre panelerna.

7. Skruva fast kopplingsplattan med de tva medfdljande
skruvarna M5 med platt huvud (Fig.1F).

F.4.1 Faste i golv (beroende pa apparat och/eller
modell)

For att forhindra att halvmodulsapparater med separat mon-
tering valter maste de sattas fast i golvet. Folj noggrant
anvisningarna som medféljer det nddvandiga tillbehoret
(F206136).

F.4.2 Installation pa bro, konsolram eller cementplint
(beroende pa apparat och/eller modell)

Folj noggrant anvisningarna som medféljer det aktuella ftill-
behoret. FoOlj anvisningarna som medfélijer den aktuella
tillvalsprodukten.

17



F.4.3 Tatning mellan apparater

Folj noggrant anvisningarna som medféljer forpackningen till
det aktuella tatningsmedlet.

F.5 Installation i mitten av rummet

Om apparaten skall placeras i mitten av ett rum rekommende-
rar vi att du monterar tillbehéret “Bakpanel” for att reducera
risken for Overhettning (for installation av panelen, se dess
bruksanvisning).

F.6 Fasteigolv

For att forhindra att halvmoduls maskiner med separat
montering valter maste de sattas fast i golvet.

Instruktionerna medfdljer respektive tillbehor (F206136).

F.7  Anslutningar for gas, elektricitet, vatten
och annat (i forekommande fall,
beroende pa apparat och/eller modell)

+ Allt installations- och underhéllsarbete pa matarsystemet

(gas, el, vatten och/eller anga) maste utféras av leveranto-
ren, eller av en auktoriserad installator.

» l|dentifiera den férvarvade apparaten med hjalp av upp-
gifterna pa dataskylten.

« Studera installationsritningen for att kontrollera var vatten-,
gas- och elanslutningarna som eventuellt kravs fér appa-
raten ar placerade.

F.8  Gasanslutning
F.8.1 Inledning

AKTAS
Denna apparat ar avsedd att fungera med
gas G20, 20 mbar och har godkants for
detta andamal

Om det blir nédvandigt att gdra en omstallning till en annan typ

av gas, var god folj anvisningarna i avsnitt F.8.6 Omstéllning till
annan typ av gas i detta kapitel.

F.8.2 Rokutslapp

» Apparater av typ “A1“ maste placeras under en utsugsflakt
sa att alla angor och matos som bildas under matlagningen
sugs ut ur rummet.

(galler ej for Australiens standard).

For AUSTRALIEN maste ventilationen uppfylla kraven i

australisk byggnorm, och koksutsugsflaktar skall uppfylla

kraven i AS/NZS1668.1 och AS 1668.2.

F.8.3  Utfor kontrollerna nedan innan anslutningen
utfors

1. Kontrollera att apparaten ar installd fér den typ av gas som
den kommer att matas med.

Om sa inte ar fallet hanvisas till anvisningarna i avsnittet
F.8.6 Omstéllning till annan typ av gas i detta kapitel.

2. Installera en avstangningskran/ventil med snabbsténgning
fore varje enskild apparat.

3. Placera kranen/ventilen pa Iatt atkomlig plats.
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4. Rengdr anslutningsledningarna och ta bort damm, smuts
och annat material som skulle kunna téppa igen
ledningarna.

Gasledningen maste ha ett tillrackligt tvarsnitt for att ett
tillrackligt gasflode till samtliga apparater som ar anslutna
till gasledningen skall kunna garanteras nar apparaterna
kors pa full effekt.

En gasledning med otillracklig kapacitet férsamrar de
anslutna apparaternas funktion.

VIKTIGT
En felaktig planinstélining av apparaten kan

paverka forbranningen och orsaka
funktionsstérningar.

F.8.4 Anslutning (beroende pa apparat ochl/eller
modell)

Helmodulsmodeller
1. Studera installationsritningen for att lokalisera gaskopp-
lingens lage pa botten av apparaten.

2. Avlagsna skyddet i plast som (eventuellt) finns pa appara-
tens gasror innan anslutning utfors.

Bankmodeller (endast for N9E-spis)
1. Studera installationsritningen for att lokalisera gaskopp-
lingens lage pa botten av apparaten.

2. Avlagsna skyddet i plast som (eventuellt) finns pa appara-
tens gasror innan anslutning utfors.

3. Pabankmodeller kan gasanslutningen goéras via den
bakre kopplingen:

a. Arbeta pa baksidan av apparaten.

b. Skruva loss forslutningspluggen av metall pa den
bakre kopplingen.

c. Skruva fast den hart pa den nedre kopplingen.

Nar installationen avslutats, kontrollera att det inte finns nagra
lackor vid kopplingspunkterna. Anvand en tvallésning for detta
andamal.

OBS!
Endast for Australien: Gasanslutningen ar en
BSP-hankoppling 1/2.

F.8.5 Tryckregulator

Gasledningen maste ha ett tillrackligt tvarsnitt for att ett
tillrackligt gasfléde till samtliga maskiner som ar anslutna till
gasledningen skall kunna garanteras nar maskinerna kors pa
full effekt.

Om det aktuella gastrycket ar hogre an det specificerade
gastrycket eller om det ar svart att reglera gastrycket (instabilt
tryck) bor en tryckregulator installeras fére apparaten, pa latt
atkomlig plats (tillbehdrskod 927225).

Montera helst tryckregulatorn i horisontellt lage sa att ett
korrekt utgdende gastryck kan garanteras.

1 kopplingssida fran gasledningen
2 tryckregulator
3 kopplingssida mot apparaten

Pilen pa tryckregulatorn :/::> visar gasflddets riktning.



For Australien: Justera trycktestpunktens tryck da en gas-
brannare ar paslagen pa maximal installning (se tabellen “B* i
handbokens bilaga)

F.8.6  Omstéllning till annan typ av gas

| Tabell éver dysor “B“ (se handbokens bilaga) specificeras
vilken typ av dysor som skall anvandas nar de dysor som
tillverkaren installerat skall bytas (numret ar graverat pa
dysans stomme).

Efter byte av dysor maste alla punkter i féljande kontrollista
kontrolleras:

1. Byte av brannarens dysor

Korrekt installning av brannarens/brannarnas primarluft

Byte av pilotbrannarens dysa

Byte av sparlageskruv/skruvar

Korrekt instalining av pilotbrannare, om nédvandigt

Korrekt installning av gasledningens matningstryck (se

tabell tekniska data/brannare)

7. Applicera etiketten (medféljer) med nya data angaende
den gas som anvands

o0k wd

F.9 Sakerhetsforeskrifter for gasdrivna
apparater

FIG. 4

F.9.1 Kontroll av matningstryck (alla modeller)

1. Studera uppgifterna pa dataskylten och kontrollera att
apparaten ar avsedd att fungera med den typ av gas som
finns tillganglig (om den tillgéngliga gasen inte ar kompati-
bel med de aktuella instéllningarna, f6lj anvisningarna i
kapitlet F.8.6 Omstélining till annan typ av gas i detta
avsnitt).

Det inkommande gastrycket skall matas nar apparaten ar i
funktion och med hjalp av en tryckméatare (minst 0,1 mbar).

Demontera styrpanelen.
Avlagsna lasskruven “N* fran tryckuttaget (se FIG. 1).
Koppla in tryckméataren “O (se FIG. 4).

Jamfor vardet som uppmatts med tryckmataren med upp-
gifterna i tabell “B* (se handbokens bilaga).

Om vardet som tryckméataren uppmatt inte dverensstam-
mer med uppgifterna i tabell “B“ (se handbokens bilaga)
far apparaten inte anvandas.

Kontakta din gasleverantor.

R wDd

F.9.2 Reglering av gasventilens utgaende tryck

1. Avlagsna lasskruven fran tryckuttaget “B“ (see FIG. 1).

2. Koppla in tryckmatarens ror.

3. Mata apparaten med korrekt nominellt gastryck enligt

uppgifterna i avsnittet F.9.1 Kontroll av matningstryck (alla

modeller).

Sla pa fritdésen.

5. Vrid tryckjusteringsskruven pa gasventilen “D*: medurs for
att 6ka trycket, och moturs for att minska det (se
handbokens bilaga).

&

F.9.3 Kontroll av primérluft

Primarluften betraktas som korrekt installd nar lagan inte
slocknar nar gasbrannaren ar kall och nar lagan inte slar
tillbaka nar gasbrannaren ar varm.

1. Skruva ur skruven “A” (se FIG. 2).

2. Stall luftaren “E" pa avstandet “H“, enligt illustrationen i
tabell “B* (se handbokens bilaga).

3. Skruva tillbaka skruven “A*.
4. Tata med lack.

F.9.4 Byte av huvudbrannarens dysa

1. Lossa muttern “A“ (see FIG. 2).
2. Skruva loss dysan “C“ och luftaren “E“.

3. Bytutdysan “C* mot en dysa som passar for den typ av
gas som apparaten skall matas med enligt anvisningarna i
tabell “B* (se handbokens bilaga).

Dysans diameter anges i hundratals millimeter pa dysans
stomme.

4. Forindysan “C"iluftaren “E".

5. Satt in den nu monterade enheten pa sin plats.
6. Skruva fast dysan “C* ordentligt igen.
F

9.5 Byte av pilotbrannarens dysa

1. Skruva loss kopplingen “H* (se FIG. 3).
2. Bytdysan “G* mot en dysa som passar for anvand typ av
gas (se tabell “B, i handbokens bilaga).
Numret som identifierar dysan finns pa dysans stomme.
3. Skruva tillbaka kopplingen “H" igen.

F.10 Innan installationsingreppen avslutas

» Kontrollera alla anslutningar for att vara saker pa att det inte
finns nagra lackor — anvand tvalldsning for detta &ndamal.

* Anvand INTE en 6ppen laga for att undersdka om det finns
gaslackor.

» Kontrollera att gasventilerna, brdnnarna och téandningen
fungerar pa korrekt satt genom att tdnda alla brannare, forst
varje enskild brannare separat och sedan alla brannare
tillsammans.

» Justera reglagets installning for att fa lagsta gasflode, forst
till varje enskild brannare separat och sedan till alla
brannarna tillsammans.

» Efter att installationsarbetet har avslutats aligger det
installatéren att instruera anvandaren om Korrekt
anvandningsmetod.

Kontakta det lokala Kundservicecentret om apparaten inte

fungerar pa korrekt satt efter att samtliga kontroller har gjorts.
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F.11 Att byta ut justeringsfjadern pa
tryckregulatorn (Australien)
Byt ut justeringsfiadern “D“ pa tryckregulatorn mot en som

passar for det gastryck som visas i tabell “B* (se handbokens

bilaga) — gor sa har:

1. Avlagsna tatningslock “A%, packning “B*, justerskruv “C*
och fjader “D* (se bild).

2. Forin den nya fjadern (bla farg = propangas, silverfarg =
naturgas) och satt tillbaka justerskruven igen.

3. Koppla en tryckmatare till apparatens trycktestpunkt (se
avsnittet F.9.1 Kontroll av matningstryck (alla modeller)).

4. Tand apparatens gasbrannare for att erhalla maximal
gasforbranning.

5. Reglera justeringsskruven tills tryckmataren visar arbets-
trycksvardet (se avsnittet F.8.5 Tryckregulator).

6. Satt tillbaka tatningslocket och packningen, och dra at
ordentligt.

7. Avlagsna tryckmataren och sténg testpunkten.

8. Innan du bérjar anvanda apparaten, kontrollera om tryck-
regulator lacker.

F.12 Elanslutning

VARNING

Ingrepp pa elektriska system far
endast utféras av specialiserad
personal.

Gor foljande innan apparaten ansluts till elnatet:

1. Kontrollera att elnatets spanning och frekvens éverens-
stdmmer med uppgifterna pa markplattan.

2. Kontrollera att det finns ett effektivt jordnat.

3. Kontrollera att det elektriska systemet klarar den reella
stromfoérbrukningen och att det ar utfort enligt alla regler
och bestammelser som galler i landet dar maskinen skall
anvandas.

4. Mellan natkabeln och elnatet skall det finnas en termo-
magnetisk differentialstrombrytare som passar for den
forbrukning som anges pa dataskylten - den skall ha ett
kontaktavstand som ger fullstandig frankoppling vid éver-
spanning av kategori Ill och som uppfyller kraven i
gallande sékerhetsforeskrifter.

For korrekt dimensionering av strombrytaren, se den
specificerade upptagna strommen pa apparatens
markplatta.
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F.12.1 Elektriska apparater

Gasdriven fritdés — Fig. 5

Elektrisk fritds — Fig. 6

For att na kopplingsplinten:

1. Lossa fastskruvarna (se Gasdriven fritds — Fig. 5 eller
Elektrisk fritds — Fig. 6).

2. Avlagsna apparatens frontpanel.

3. Anslut natkabeln till kopplingsplinten enligt beskrivningen i
bilderna och pa det elektriska kopplingsschemat som
sitter pa apparaten.

4. Skruva fast natkabeln med kabelklammern.

VIKTIGT
Tillverkaren accepterar inget ansvar om gallande
sakerhetsbestammelser inte foljs.

F.13 Stromkabel

Vara apparater ar normalt sett inte forsedda med stromkabel.

Installatéren maste anvanda en flexibel kabel vars specifika-
tioner inte understiger specifikationerna fér strémbablar med
gummiisolering HO7RN-F.

Skydda den del av kabeln som finns utanfor apparaten med ett
metallror eller ett ror i hardplast.

VARNING

Om stromkabeln skadas maste
den bytas av teknisk service eller
av personal med motsvarande

kompetens sa att alla risker
forebyggs.

A VARNING
Tillverkaren accepterar inget

ansvar for skador pa utrustning
eller personskador pa grund av
underlatenhet att folja ovansta-
ende instruktioner eller gallande
sakerhetsbestammelser | det
aktuella landet.

F.14 Brytare
Kontrollera att en automatsakring har installerats mellan
apparatens stromkabel och elledningen.

Specifikationer om maximalt 6ppningsavstand mellan kontak-
terna och maximal lackstrdom kan inhdmtas i gallande
bestadmmelser.

F.15 Jordanslutning och ekvipotentialsystem

Koppla apparaten till ett jordat uttag, och inkludera den sedan i
ett ekvipotentialsystem med hjalp av skruven som sitter
placerad under chassits framre, hogra kant

Skruven ar markt med symbolen 157

F.16 Sakerhetstermostat

Pa apparater med sdkerhetstermostat (Overhettnings-saker-
hetstermostat) trdder denna automatiskt i funktion nar den
uppmater en temperatur som Overstiger ett pa forhand installt



gransvarde. Termostaten stédnger da av gastillférseln (gas- VIOKTIGT, . .
drivna apparater) eller elférsérjningen (elektriska apparater). Pa elektriskt uppvarmda apparater skall sakerhets-
termostaten endast aterstéllas efter bortkoppling
VIKTIGT fran elnatet. Att inte koppla bort apparaten fran
Aterstalining av sékerhetstermostaten far endast elndtet gor att sakerhetstermostaten gar sonder
utforas av specialiserad personal — kontakta och en icke-kvalificerad operator riskerar da
Kundservice. elchock.
Om &ndringar gors pa sakerhetstermostaten
@ VIKTIGT upphor garantin att gélla.
“Positiv utlésning” for sakerhetstermostat (finns pa
viss utrustning enligt sakerhetsforeskrifterna) som
stdnger av apparatens alla funktioner (uppvarm-
ning) aven da kapillaren bryts.
Liknande effekt, men utan skada pa sakerhets-
termostaten kan uppnas om apparatens temperatur
faller under -10 °C: vid dessa fall &r det nédvandigt
att aterstalla sakerhetstermostaten da apparaten
installeras, innan den kopplas till elnatet.
G ANVANDARANVISNINGAR
G.1 Anvandning av fritos « Da du inte anvander locket skall det placeras pa sitt stéd.

FARA

Anvand inte gammal olja eller fett
eftersom de kan ha lag antand-
ningstemperatur och snabbt na
kokpunkten.

Allmanna forsiktighetsatgarder

» Denna apparat ar avsedd for yrkesmassig anvandning och
far endast anvandas av personal som utbildats for detta
andamal.

» Dessa apparater ar amnade fér kommersiell tillampning
som kok, restauranger, sjukhus eller i kommersiella sam-
manhang som bagerier, charkuterier, etc, men inte for
konstant och stor matproduktion.

+ Denna apparat far endast anvandas for det andamal for
vilket den uttryckligen har utformats, dvs for fritering av
livsmedel i olja eller fast fett.

All annan anvandning ar att betrakta som felaktig.

» Kontrollera att det inte finns nagot vatten i brunnen innan
olja fylls pa i brunnen.

» Fyll pa olja i brunnen upp till maxnivamarkeringen, som
finns pa brunnens bakre vagg. AKTAS

* Om fast fett anvands maste fettet smaltas separat innan det @ Aterstall korrekt olieniva sa snart oljan

kan hallas i brunnen. X s,
Lamna inte kvar fettet i brunnen efter tillagningen. Sjunker under miniminivan, dvs under den

+ | samband med fritering av speciellt skrymmande matvaror speciella markeringen (brandrisk).
och matvaror som inte har fatt rinna av, kan het olja stanka AKTAS

ut @ ¢ \ o .
» Sank langsamt ned korgen med maten som skall friteras i Nar brunnen Skallotommas maste oljan
vara kall, under 70 °C.

den heta oljan. Var mycket varsam sa att skummet som
AKTAS

bildas inte kokar 6ver kanten pa brunnen.
Om skum rinner 6ver ar det bast att vanta i ett par sekunder . . .
P Undvik att anvanda apparaten pa tom-
gang eller under villkor som férsamrar

innan korgen sanks ned i oljan igen.
dess optimala kapacitet.

Att stilla in friteringstemperaturen

TYP AV FRITERING STALL IN TEMPERATU-
REN PA:

Livsmedel som inte faller ut 180/185°C
féroreningar i oljan

Panerade livsmedel 175/180°C
Mjélade livsmedel 170°C
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OBS!

Stall in en temperatur pa 170 °C for tillagning av
mjolade matratter.

En hogre temperatur ger inte battre matlagnings-
resultat, utan leder till att oljans kvalitet snabbare
forsamras (mjolet som finns kvar i oljan blir brant).

VIKTIGT

Avlagsna eventuella matrester som finns i oljan
manuellt under tillagningen.

Om matrester far ligga kvar for Iange i oljan férand-

ras oljans smak och doft och den maste bytas oftare.

Med de strips som finns i handeln gar det snabbt
och effektivt att mata hur mycket oljans kvalitet
forsamrats.

~ &

AKTAS
Nar brunnen skall témmas maste oljan
vara kall.

OBS!
Maximal last ar 4,5 kg ra potatis, eller 3 kg fryst
potatis.



G.2 Kontrollpaneler
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Fig. 2 Versioner utan lyftsystem
START- OCH AVSTANGNINGSKNAPP (PA/AV)
knapp for instalining av temperatur
startknapp till program for vanster korg
startknapp till program fér héger korg
temperaturdisplay (arbetstemperatur och installd temperatur)
display for programtid (6a=vanster och 6b=hoger)
installning av temperatur (upp / ned)
installning av programtiden fér vanster korg (upp / ned)
instéllning av programtiden fér hdger korg (upp / ned)

10. knappar for program som lagrats i minnet (eller program som kan lagras)
11. knapp fér smaltningsprogrammet “smaltning*

(av/pa: smaltningprogrammet startar vid start om temperaturen som uppmats av arbetstermostaten ar lagre an 70 °C)

12. pa/av-knapp till pumpen for oljecirkulation (om sadan finns)

13.knapp for Automatisk tillagning (13a) / HACCP-6vervakning for tid- och temperaturkurva (13b).
14.knapp for installning av klockslag

15.tiddisplay

16.installning av tid (upp/ned)
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G.3 Tillagningslage
Fritdsen kan tillaga pa tva olika satt:

1. Manuellt Iage (se G.5 Manuellt tillagningslége)

2. Automatiskt 1age (se G.10 Automatisk tillagning - endast
for fulloptional-modell)

G.4 Elektriska modeller

For att sla pa och av apparaten:
» Trycka pa knappen “1“ pa kontrollpanelen.

G.5 Manuellt tillagningslage
Se G.2 Kontrollpaneler.

G.5.1 Uppvarmning
1. Tryck under nagra sekunder pa knappen “1“ for att sla pa
apparaten.

Under uppvarmning blinkar texten “HEAT* (UPPVARM-
NING) pa display “5“ alternerande med nuvarande
temperatur.

Da nuvarande temperatur narmar sig den instéllda tempe-
raturen (—15 °C/ -20 °C) slocknar texten “HEAT*.
Lysdioden pa knapp “2“ lyser rod.

Da installd temperatur har uppnatts skiftar lysdioden pa
knapp “2“ fran rott till gront: apparaten ar nu redo att
anvandas.

G.5.2 Temperaturinstillning

Modell "full optional”

1. Padisplay “5* visas den temperatur som stallts in fér
tillagningen.

2. Tryck kort pa knappen “2 for att under ett par sekunder
visa den faktiska temperaturen pa oljan i brunnen.

3. Tryck pa knapparna “7“ for att 6ka/minska det installda
vardet.

Displayen har en kanslighet pa +1.

Om knappen “7* halls intryckt andras den installda tiden
snabbare.

4. Nar installningen har avslutats blinkar displayen “5“i 3
sekunder, varefter den angivna temperaturen lagras i
minnet.

Om kontrollampan i knappen “2“ ar:

+ ROD: har oljan &nnu inte uppnéatt den instéllda
temperaturen.

+ GRON: har oljan uppnatt den instéllda temperaturen.
Det gar att starta tillagningen.

Basmodell

1. Padisplay “3" visas den temperatur som stallts in for
tillagningen.

2. Tryck kort pa knappen “2“ for att under ett par sekunder
visa den faktiska temperaturen pa oljan i brunnen.

3. Tryck pa knapparna “4“ for att 6ka/minska det installda
vardet.

Displayen har en kanslighet pa +1.

Om knappen “4“ halls intryckt &ndras den installda tiden
shabbare.

4. Nar installningen har avslutats blinkar displayen “3“i 3
sekunder, varefter den angivna temperaturen lagras i
minnet.

Om kontrollampan i knappen “2“ ar:

+ ROD: har oljan annu inte uppnatt den instéllda
temperaturen.

+ GRON: har oljan uppnatt den installda temperaturen.
Det gar att starta tillagningen.

G.5.3 Instéllning av tillagningstid
Modell "full optional”

Se G.2 Kontrollpaneler
1. Padisplayen “6a/6b“ visas installd tillagningstid.
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2. Tryck pa knapparna “8“ eller “9* for att 6ka/minska det
installda vardet.

Displayen har en kanslighet pa + 5 sek och den kortaste
tid som kan stallas in &r 00:15 sek.

Om knapparna “8" och “9“ halls intryckta &ndras tiden
snabbare.

3. Nar instéllning har avslutats blinkar displayen “6“i ett par
sekunder, varefter den angivna temperaturen lagras i
minnet.

4. Tryck pa knapparna “3“ eller “4“ for att borja sankningen
av vanster/hdger lyftanordning.

Pa display “6" som motsvaras av “6“, startar nedrakningen
av den installda tiden.

Nar raknaren nar vardet 00:00 avslutas programmet och
lyftanordningen kommer ut ur oljebadet.

Pa displayen visas ater det tidigare installda vardet.

VIKTIGT

@ Vi rekommenderar att du startar friteringsprogram-
met genom att trycka pa knapparna “3“ eller “4*,
eftersom apparaten omedelbart aktiverar varme-
elementen medan korgarna sanks.
Pa detta vis kommer oljan att vara varmare da
korgen doppas i oljebrunnen.

Basmodell och modell med filtrering av olja

» Detfinns en enda display “15* for installning av tillagningstid
for bada korgarna.

 Installningen av tillagningstiden sker pd samma satt som pa
modellen "full optional”, men en specifik ljudsignal signa-
lerar att tillagningsprogrammet har avslutats (pa displayen
visas 00:00).

G.6 Gasdrivna grillhdllar

Gasvredet “B” (inuti utrymmet) har féljande funktionslagen:

e Av
w Attténda pilotlaga

& Tandning av brénnaren

G.6.1 Paslagning

—_

Tryck och vrid vredet “B“ ill 1age * .

2. Hall vredet “B* intryckt i cirka 20 sekunder sa att
pilotbrannaren tands.

3. Nar vredet “B” slapps upp maste lagan fortsatta att brinna.
Om lagan slocknar skall proceduren géras om.

4. Vanta tills brannaren har tants och starta sedan apparaten
genom att trycka pa knappen “1“.



OBS!

Om gnisttédndaren inte fungerar kan du tdnda
pilotbrannaren sa har:

1. Oppna luckan

2. Forinenlaga

3. Hall vredet “B* intryckt i lage * s& lange som
behdvs.

A VARNING

STANG INTE LUCKAN VALD-
SAMT: att smalla igen den kan
géra att pilotlagan slocknar.

Om apparaten stangs av har
ventilen en anordning som
kallas "skyddssparr" (se avsnittet
G.7 Skyddsspérr).

G.6.2 AVSTANGNING
1. Tryck en aning pa vredet “B“ och vrid det fran lage & till

lage * for att pilotlagan skall fortsatta att brinna for
fortsatt tillagning.

2. Tryck en aning pa vredet “B* och vrid det till lige ® for att
stdnga av apparaten.

VIKTIGT
Stang alltid av apparaten med olja i brunnen for att
sakerhetstermostaten inte ska ingripa.

G.7 Skyddssparr

Ventilen har en termal atertdndningsanordning som ar pas-
lagen tills termoomkopplaren ar het.

Denna anordning, som kallas fér skyddssparr, ar paslagen
under cirka 40 sekunder om pilotlagan skulle slockna, och gor
sa att den ackumulerade gasen flyter ut genom réret innan
gnisttdndaren ater fungerar.

Att forcera skyddssparren kan skada ventilen, och detta téacks
inte av tillverkarens originalgaranti.

G.8 Smaltning

SMALTNING &r ett program som kors automatiskt da appa-
raten slas pa.

Det gor att fettet (som bér vara i fast form i normal rum-
stemperatur) smalter till vatskeform. Programmet varar i 20-30
minuter, beroende pa temperaturen och den mangd fett som
skall smaltas. Programmet stannar vid 70 °C

°C.

Se G.2 Kontrollpaneler
1. Tryck pa knapp “1“ for att sla pa apparaten.

2. Om temperaturen som uppmétts av arbetstermometern
ligger under 70 °C startar apparaten omedelbart SMALT-
NINGS-programmet.

Lysdioden pa knapp “2“ (TEMPERATUR) lyser ROD.
Lysdioden pa knapp “11* (SMALT) lyser.

Display “5“ visar alternerande temperaturen i °C och
texten UPPVARMNING.

Om flytande olja anvands istéllet for fett sa kan du hoppa Gver
smaltningen genom att trycka pa knappen “11*.

Att hoppa Over eller avsluta smaltning gor att apparaten
automatiskt stéller in oljetemperaturen och tillagningsprogram-
mets tid till installda varden.

G.8.1 Programmering (samtliga modeller)

Knapparna P1 — P5 kan lagra 5 olika tillagningsprogram.

| varje enskilt program gar det att lagra dnskad tillagnings-
temperatur och 1 eller 2 tillagningstider, (pa modellen "full

optional" roér det sig om tillagningstider for de tva korgarna,
héger/vanster).

For att lagra ett program:

1. Forin 6nskade varden.
2. Tryck pa en av knapparna P1 — P5 tills du hér en ljudsignal
som bekraftar lagringen.

Samma procedur anvands for att lagra andra tillagningspro-
gram i minnet.

OBS!

@ Vid installation finns inga program alls lagrade, och
da du lagrar ett program kommer det som tidigare
varit lagrat pa den platsen att bytas ut mot det nya
programmet.

G.8.2 Programblockering

Knappsatsen kan sparras, och i detta lage gar det endast att
anvanda de program som tidigare lagrats i minnet.

GOr sa har for att aktivera/stanga av denna funktion:

Fulloptional-modell
* Tryck pa knapp “1“ och medan du haller den intryckt, tryck
samtidigt pa knapp “4%;
Displayen visar texten FASt (Fast Food-Snabbmat).
» Slapp knapp “1%, och slapp sedan knapp “4*
* Tryck pa knapp “2*
— Om Y (Yes-Ja) visas pa displayen ar knapparna “7*, “8“
och “9" Iasta.
— Om N (No-Ngj) visas pa displayen ar knapparna “7¢, “8“
och “9“ upplasta.
» Tryck pa knapp “7“ for att skifta mellan Yes och No (Y/n - Ja/
Nej).
» Tryck pa knapp “2“ for att lagra i minnet.

* Tryck samtidigt pa knapparna “1“ for att ga ut ur snabb-
matsmenyn (Fast Food), eller vanta i 20 sekunder.

Basmodell och modell med filtrering av olja
» Sparrningen av programmeringen sker pa samma satt som
pa modellen "full optional".

» Tryck pa knapparna “x“ och “y* for att fa tilltrade till FASt-
menyn (Fast Food-Snabbmat).

G.8.3 Att anvanda ett instéllt program

Fulloptional-modell

» Tryck pa en av knapparna P1 — P5 for programmet:
Displayerna “5%, “6a“ och “6b“ visar sparade instéllningar.

» Tryck pa knappen “3“elleor “4“ for att starta tillagningen.

Basmodell

» Tryck pa en av knapparna P1 — P5 for programmet:
Displayerna “5" och “15* visar sparade installningar.

» Tryck pa knapp “14“ for att starta tillagningen.

G.8.4 Filtrering av olja
Apparaten ar utrustad med foljande anordningar:

» Behallare for uppsamling av olja (25 I).
» utdragbar vagn fér behallaren fér uppsamling av olja.
* metallfilter.

Denna anordning gor att du friterar med en renare, filtrerad olja,
vilket ger battre tillagningsresultat och férlanger oljans livstid.

Att filtrera oljan (fulloptional-modell)

1. Tryck pa knapp “1“ for att stdnga av fritdsen

Nar apparaten ar avstangd visas temperaturen pa oljan i
brunnen pa display “5“, om vardet &r lika med eller hdgre
an70°C.

2. Kontrollera att vagnen, behallaren och filtret &r placerade
pa korrekt satt under oljeutloppet.
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VARNING
Av sakerhetsskal bor detta
arbete inte goras forran tem-
peraturen pa oljan har sjunkit
under 90 °C.

3. Vrid handtaget “L“ sakta medurs for att 6ppna
avtappningskranen.

4. Var mycket forsiktig for att undvika kontakt med den heta
oljan.
Oljan tdms snabbt ut genom utloppet.

Filtersilen av polyester sakerstaller en mekanisk rengdring
av oljan.

5. Vrid handtaget “L* sakta moturs for att stdnga
avtappningskranen.

G.8.5 Automatisk oljecirkulation (fulloptional-modell)

Det finns en kugghjulspump fér oljecirkulation och automatisk
filtrering av oljan.

1. Tryck pa knapp “1“ for att stdnga av fritésen

2. Vrid handtaget “L* sakta medurs for att 5ppna avtapp-
ningskranen (se bilden nedan).

3. Daoljan tdmts ur brunnen, vrid handtaget “L“ moturs for
att stdnga avtappningskranen.

4. Tryck pa knapp “12* (PUMP) for att starta oljepumpningen
fran behallaren tillbaka till brunnen.
Displayen “6a“ visar meddelandet “Hot“ (het) och dis-
playen “6b“ visar meddelandet “Oil* (olja) fér att
uppmarksamma dig om oljans temperatur.

5. Vanta cirka 4 minuter for att behallaren skall témmas
fullstéandigt.
Tidatgangen beror pa oljetemperaturen: ju kallare oljan ar,
desto langre tid tar det att pumpa den.

6. Tryck pa knapp “12“ en ganag till for att stoppa
oljepumpningen.

7. Med fritdsen paslagen, tryck kort pa knappen “12* (PUMP).

Da visas hur lang tid som gatt sedan oljepumpen aktive-
rades senaste gangen pa displayen “5“ i ett par sekunder

OBS!

@ Efter att ha trycket in knapp “1“ for att stdnga av
apparaten, eller for att aktivera huvudstrombry-
taren, kommer pumpen att vara blockerad
under 5 minuter - under denna tid kan du trycka
pa knapp “12%, som endast kommer att visa
aterstaende tid under 10 sekunder.

G.9 HACCP-funktioner (fulloptional-modell)
G.9.1 HACCP Support

Denna fritds kan assistera anvandaren vid HACCP-6vervak-
ningen (Hazard Analysis and Critical Control Point) under en
tillagningsprocess dar utgangspunkten ar ett férinstallt “pro-
gram“ som anses som sakert av kocken. | detta lage visas
handelser/situationer som avviker fran installningarna i sjalva
programmet och dessa data lagras i minnet.
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Se G.2 Kontrollpaneler

» Apparaten kan lagra upp till 5 program av typen HACCP i
minnet, utdver de 5 program som kan lagras av apparaten i
normalt funktionslage.

» Nar fritdsen kontrolleras av HACCP tands kontrollampan i
knapp “13“ och det gar inte att géra nagra andringar av
I6pande installningar i det anvanda programmet.

Nar ett HACCP-program koérs kontrollerar HACCP-suppor-
ten att temperaturen pa oljan alltid &r hdgre an miniminivan
som pa foérhand definierats av HACCP-ansvarig.

G.9.2 Signalering och registrering av en avvikande
handelse

Da programmet styrs av HACCP och oljebrunnens temperatur
faller under ett installt minsta varde,

* kommer display “5“ att blinka fér att visa att kritisk
temperatur har uppnatts.

* En ljudsignal hérs.

Om friteringsprogrammet stoppas utan nagot ingrepp utifran

kommer information om den avvikande handelsen att lagras i
minnet.

G.9.3 HACCP-meny: dar du kan soka, visa och radera
de avvikande hdndelser som lagrats i minnet

Apparatens kontrollpanel kan anvandas for att finna och visa
lagrade avvikande handelser.

Fritosen ar forberedd for installation av ett uttag (bakom
kontrollpanelen) dar en extra skrivare kan kopplas in F881532.

OBS!
Att ga in i menyn betyder att du sténger av
fritdsens uppvarmningsfunktioner.

For att ga in i menyn:
1. Sla pa maskinen.
2. Tryck pa knapp “13“ inom 3 sekunder efter att du slagit pa

apparaten, och hall den intryckt tills du hor en ljudsignal
som bekraftar att HACCP-menyn ar aktiverad.

Texten “HACCP* visas pa display “5%

VIKTIGT
Om du inte gor nagonting alls inom 20 sekunder gar
apparaten ut ur HACCP-laget.

3.  Tryck pa knapp “7*
Nu visas meddelandena “Prg*, “HISt", “Prn*, “dAtE" och
“ErS* i foljd.

4. Tryck pa knapp “2“ for att ppna de olika menyerna som
visas pa display “5".
Féljande funktioner och meddelanden visas pa display
“5%

Prg Programmering av HACCP-recept

HISt | Tillgang till arkivet med avvikande handelser

Prn Hantering av skrivaren - tillvalsutrustning

ErS Radering av arkivdata

dAtE | Installning av datum/tidpunkt pa den interna
klockan

* Menyn “PRG" (PROGRAM) aktiverar programmeringslaget
for HACCP-programmet.
Det gar att lagra upp till max fem olika program: da denna
niva uppnas kommer varje efterféljande lagring att skriva
over ett tidigare lagrat program.

* Menyn “HIST* (HISTORY) aktiverar laget for s6kning och
visning av avvikande handelser som lagrats.
Over 1 000 avvikande handelser kan lagras, men om
minnet &r fullt innan det laddas ned kommer nyare lagring
av avvikande handelse att radera aldre information.

* Menyn “Prn“ (PRINTER) aktiverar tillvalsfunktionen for
skrivarhantering.

* Fran menyn “ErS* (ERASE) kan man komma till funktio-
nerna som raderar det historiska arkivet.



* Med hjalp av menyn “dAtE* (DATE) kan datum och tidpunkt
stéllas in pa den interna klockan.

VIKTIGT
For att det skall ga att &ndra datum och tidpunkt
maste det historiska arkivet vara tomt.

Gor sa har for att tomma minnet:

— Gainimenyn ERASE - radera.

— Tryck en gang péa knapp “SMALT* (p& display “5“ visas
“all?*;

— Tryck pa knapp “2“ (pa display “5* visas “uait”.

VIKTIGT
For att fora in ett nytt datum, stanna kvar i

HACCP-menyen, annars maste du repetera hela
proceduren (se avsnittet For att ga in i menyn:)

G.9.4 Attlagraett HACCP-program

For att ett HACCP-program skall kunna lagras i minnet maste
apparaten vara installd med ratt datum och tid.

1. Gaini HACCP-menyn, (se avsnittet HACCP-meny: dar du
kan soka, visa och radera de avvikande handelser som
lagrats i minnet).

2. Tryck ater pa knappen “2“ nar “dAtE" visas.

Foéljande information visas pa displayerna i angiven
ordning: ar, manad, datum timslag minuter (timslaget
uttrycks i siffror mellan 00 och 23, minuterna med siffror
mellan 00 och 59).

3. Tryck pa knapparna “7%, “8“ och “9" for att stélla in |6pande
datum/klockslag.
Varje enskild display blinkar i fem sekunder innan installda
data lagras i minnet.

Efter att datumet lagrats i minnet gar det att lagra ett HACCP-

program:

1. Starta HACCP-menyn (se avsnitt G.9.3 HACCP-meny:
dar du kan s6ka, visa och radera de avvikande handelser
som lagrats i minnet).

2. Nar “Prg“ visas, tryck pa knapp “2“ igen.
Display “5* visar meddelandet “tSEt* (oljetemperatur).

Pa vanster sida av display “6“ visas meddelandet “tmin*
(minimitemperatur) och till héger meddelandet “timE" (pro-
gramtiden, samma tid for bada lyftanordningarna,
eftersom det ror sig om ett enda friteringsprogram).

3. Stall in temperaturen “tSEt“ genom att trycka pa knap-
parna “7*.

° OBS!
1 Temperaturen fér inte vara lagre &n 130 °C.

4. Stall in temperaturen “tmin“med hjalp av knapparna “8".

° OBS!
1 Temperaturen far inte vara lagre &n 120 °C.

5. Stallin tiden “timE“ genom att trycka pa knapparna “9*.

P OBS!
1 Tiden far inte vara kortare an 15 sekunder.

6. Tryck pa en av knapparna “10“ tills du hor en ljudsignal
som bekraftar lagringen av receptet.

Virekommenderar att du sparar programinstaliningarna
for varje knapp “p1“...“p5“ och datum for lagring i ett
register.

7. Tryck pa knapp “13" for att ga ut ur menyn.

G.9.5 Att aktivera HACCP-styrning

Gor sa har for att starta ett friteringsprogram som styrs
av HACCP:
1. Tryck pa knapp “13“ for att lagra i minnet.
Lysdioden lyser ROD.
Tryck pa knapp “10“ for att ater kalla upp ett tidigare lagrat
HACCP-program (“p1“...“p5%).
Pa displayerna visas motsvarande installningar.

2. Fran och med detta 6gonblick ar det endast nedan
angivna operationer som ar tillatna:

» Aktivering av program (knapparna “3“ och “4%).

» Urkoppling av HACCP-kontrollen (knapp “13).

» Avstangning av fritdsen (knapp “1).
Alla andra funktioner lases endast upp om ett HACCP-larm
aktiveras eller om HACCP-styrningen stangs av.

G.9.6 HACCP-larm

Vid tillstand som kan aktivera ett HACCP-larm foreligger kan
anvandaren ingripa pa tva satt:

+ Oka tiden fér det pag&ende tillagningsprogrammet.

» Stanga av HACCP-styrningen.

Om anvandaren inte ingriper pa nagot av de tva angivna satten
lagras handelsen i minnet med féljande data:

+ Ar, manad och datum.

» Tidpunkt (timme och minuter) nar handelsen lagras i minnet.
 Installt friteringsprogram (fran 1 till 5).

* Installd temperatur.

» Lagsta temperatur som uppnatts.

OBS!

@ Den lagsta temperatur som uppnatts ar det varde
som ar representativt fér den avvikande handelsen
i fraga.

G.9.7 \Visning av arkivdata angaende avvikande
handelser

1. Starta HACCP-menyn (se avsnitt G.9.3 HACCP-meny:
dér du kan sbéka, visa och radera de avvikande hédndelser
som lagrats i minnet).

2. Valj * genom att trycka pa knappen “2“ igen. Da visas
aktuell tid, det vill séga ar, manad och datum, pa display
“5" och “6".

3. Tryck pa knapparna “7“ och “8" for att vélja ar, manad och
dag som skall visas.

4. Bekrafta med knappen “2°.

Display “5“ visar timmar-minuter sedan évervakningen
startade.

Lysdioderna lyser under den relativa programknapp,
“P1%...."P5", for den lagrade handelsen.

5. Skrolla med knapparna “7* for att visa timme-minut fér den
avvikande handelsen pa display “5“ och den installda
temperaturen pa vanster display “6".

Héger display “6“ visar alternerade den minsta installda
temperaturen, den faktiska temperatur som uppnéatts och/
eller den instéllda tillagningstiden och aterstaende tid for
tillagning.

Slutligen visas tidpunkten nar évervakningen kommer att
avslutas.

6. Tryck pa knappen “13“ (HACCP) for att ga ut ur menyn.

G.9.8 Utskrift av arkivdata angaende avvikande
handelser

Nar skrivaren (F881532) ansluts aktiveras menyn “Prn“:

1. Starta HACCP-menyn (se avsnitt G.9.3 HACCP-meny:
dar du kan sbka, visa och radera de avvikande hdndelser
som lagrats i minnet).
Tryck ater pa knappen “2° for att valja “Prn“.
3. Valj ar-manad-dag precis som for arkivdata, och bekrafta
sedan med knappen “2*:
En utskrift dver data fran den valda dagen manaden aret
aktiveras.

Pa utskriften aterges lagrade avvikande handelser pa foljande
satt:

A

+ Ar/Manad/Datum (4444 mm gg)

» Tidpunkt for start/slut p4 HACCP-6vervakningen (Hi=hh:
mm - Hf=hh:mm)

* Programnummer (PRG Nr...)

» Installd temperatur (TSET = X °C)

 Installd minimitemperatur (TMI = X °C)
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» L&gsta faktiska temperatur som lagrats (TME = X °C)

OBS!
1. Tryck pa knappen “11* (SMALT) fér att ga ut ur
filen.

Texten ALLA visas.
2. Tryck da pa knapp “2°.
3. Tryck pa knapp “13“ for att ga ut ur menyn.

G.9.9 Attraderalagrade data

OBS!
@ Nar minnet ar fullt dverskrivs aldre data. De aldsta
uppgifterna i arkivet skrivs over forst.

For att manuellt radera lagrade data ur minnet:

1. Starta HACCP-menyn (se avsnitt G.9.3 HACCP-meny:
dar du kan s6ka, visa och radera de avvikande hdndelser
som lagrats i minnet).

2. Tryck ater pa knappen “2“ for att valja “ErS*.
3. Valj datum enligt beskrivningen i avsnitt

Utskrift av arkivdata angaende
avvikande handelser

4. Tryck pa knappen “2“ for att radera data for det valda
datumet.

OBS!

Nar knappen “11“ (SMALT) trycks in gar det att
radera alla data som finns i filen.

Larmmeddelanden

E1_: Temperatursensorn ur funktion (kortslutning).

E2_: 1. Temperatursensorn ur funktion (inte ansluten).
2. Varmeelementet fungerar inte.

Eh_: Oljetemperaturen for hog.

G.10 Automatisk tillagning

Funktionen automatisk tillagning gor att apparaten automatiskt
kan fritera upp till 5 olika typer av mat.

Apparaten faststaller och sparar i minnet den nddvandiga
effekt som kravs for att tillaga en férinstalld mangd och typ av
mat (t.ex. chips).

Pa detta vis racker det att nasta gang kalla upp det sparade

programmet fOr att apparaten automatiskt skall fritera maten
utan att du behdver stalla in programtiden pa nytt.

G.10.1 Sjalvinlarning

OBS!

@ For att ga in i funktionen “Automatisk tillagning*
skall du forst stdnga av funktionen “Smalt “ (den
aktiveras da apparaten slas pa. Om funktionen
“Smalt “ ar aktive fungerar inte knapparna “8“ och
“9" och motsvarande lysdioder blinkar inte.

OBS!

@ Apparaten har inga grundinstallda program.
lagrade
Varje nytt program skriver éver det foregéende
programmet.
Fabriksinstalld temperatur ar 180 °C.°C

For att spara ett nytt tillagningsprogram med
“Sjalvinlarning“ gor sa har:
Se G.2 Kontrollpaneler

1. Tryck under nagra sekunder pa knappen “1“ for att sla pa
apparaten.

2. Tryck pa knapp “11“ for att stdnga av funktionen “Smailt “.
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3. Tryck pa knapp “13“ for att fa tilltrade till I1aget “Automatisk
tillagning®.

4. Tryck igen pa knapp “13" under 5 sekunder for att gain i
funktionen “Sjalvinlarning®.

5. Lasta den vanstra korgen med den mat du vill stélla in
tillagningen fér.

6. Stall in temperaturen med hjalp av knapparna “7*.

7. Vanta tills nuvarande temperatur visar det installda vardet.
Lysdioden pa knapp “2“ gar fran rott till gront.

Den gula lysdioden pa knapp “3“ blinkar for att visa att
apparaten ar redo att starta ett nytt sjalvinlarningsprogram.

8. Tryck pa knapp “3“ for att starta sjalvinlarningsprogrammet
- korgen gar ned och varmeelementen aktiveras.

Texten “AUTO" blinkar pa den hogra displayen “6b*“.

9. Nar perfekt tillagningstemperatur uppnatts: tryck igen pa
knappen “3" for att stdnga av programmet - korgen gar da
upp.

10.Hall inne en av knapparna “10“ for att spara sjalvinlar-
ningsprogrammet som just avslutats.

OBS!
Lysdioderna pa de fem knapparna “10“ blinkar
tills ett program sparas.

Da ingreppet &r klart gar apparaten automatiskt ut ur
funktionen “Sjalvinlarning®.
Det sparade programmet ar nu tillgangligt for tillagning.

OBS!

@ For att undvika langa vantetider rekommenderar vi
att du sparar programmen i stigande
temperaturordning.

G.10.2 Tillagning

1. Tryck pa knapp “1“ for att sla pa apparaten.

2. Tryck pa knapp “11“ for att stdnga av funktionen “Smailt “.

3. Tryck pa knapp “13“ for att fa tilltrade till funktionen
“Automatisk tillagning®.

4. Lasta en eller bagge korgarna med den mat du vill fritera.

5. Tryck pa en av de fem knapparna “10“ for att vélja det
tidigare sparade programmet for den typ av mat som finns
i korgen.

6. Tryck pa knapparna “3“ och “4“ for att starta tillagningspro-
grammet: dess motsvarande lysdiod gar fran att blinka till
att lysa fast.

Under tillagningen visar displayerna “6a“ och “6b“ det
program som anvands. En prick blinkar i narheten av det
program som pagar.

Da nedrakningen nar 30-sekundsgrénsen innan program-
met ar klart borjar tidsvardet att blinka pa displayen.

| slutet av programmet visas ordet “END* (SLUT) pa
displayen. Bagge korgarna stiger automatiskt.

7. Tryck pa knapp “13“ for att ga ur funktionen “Automatisk
tillagning*“.

OBS!

Under tillagningsprogrammet med en korg kan du
nar som helst starta ett annat program fér den
andra korgen (alltid med samma typ av mat).
Programmen kommer att avslutas pa olika
tidpunkter.

OBS!
Da ett program pagar ar det inte mojligt att ga ur
funktionen “Automatisk tillagning®.

OBS!

Det gar att avbryta ett automatiskt tillagningspro-
gram nar som helst genom att trycka pa knapparna
“3“ och “4“: korgarna stiger automatiskt.

OBS!
Da apparaten stangs av gar korgarna ned.
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H RENGORING OCH UNDERHALL PA APPARATEN

VARNING
Se “VARNING och
sékerhetsinformation®.

H.1 Rutinunderhall

H.1.1  Vard och omsorg

Foljande ingrepp for omsorg ska utféras av agare och/eller
anvandare av apparaten.

VIKTIGT

@ Problem som uppstar pga. dalig eller icke utford
vard sa som beskrivs nedan kommer inte att tickas
av garantin.

A VARNING

Innan nagon typ av rengéring
eller underhall goérs maste appa-
raten skiljas fran stromférande
nat.

H.1.2 Rengoring av apparat och tillbehor

Innan apparaten anvands maste alla invandiga delar och
tillbehdr rengdéras med ljummet vatten och ett milt reng6érings-
medel eller med produkter som ar biologiskt nedbrytbara till
minst 90 % (detta bidrar till att minska utslapp av férorenande
amnen i naturen). Skélj sedan och torka noggrant.

AKTAS

Anvand inte rengdéringsmedel som inne-
haller 16sningsmedel (t. ex. trikloretylen)
eller slipmedel fér rengdringen.

H.1.3 Utvédndiga delar

YTOR MED SATINMATTERING (varje dag)

* Rengor alla ytor i stal: det gar latt att fa bort smutsen direkt
efter att den bildats.

» Ta bort smuts, fett och matpartiklar fran ytorna i stal: rengér
med en trasa eller en svamp som doppats i ljummet
tvalvatten, med eller utan andra rengéringsmedel.

Torka alla rengjorda ytor noggrant efterat.

* Om smuts, fett eller matpartiklar har grott in, torka med
trasan/svampen i satinmatteringens riktning och skolj ofta.

Cirklande rorelser med trasan/svampen kan fa smuts-
partiklarna som samlas pa trasan/svampen att forstora
stalsatineringen.

» Jarnféremal kan forstora eller skada stalet. Skadade ytor
drar at sig mer smuts och rostar lattare.

+ Aterstall satinmatteringens ursprungliga skick om det &ar
nddvandigt.

YTOR SOM SVARTATS AV VARME (vid behov)

+ Pa ytor som utsatts for hoga temperaturer kan det bli mérka
missfargade ringar.
Dessa missfargningar kan Iatt tas bort och ar inte tecken pa
skada. Folj anvisningarna i féregaende avsnitt.

H.1.4 Andra ytor
Upphettade brunnar/behallare (varje dag)

* Rengor brunnar och kokkarl med kokhett vatten. Tillsatt
eventuellt soda (fettldsande) till vattnet.

* Anvéand lampliga tillbehor (medfdljande eller tillvalsutrust-
ning) for att fa bort ingrodd smuts och harda belaggningar.

VARNING

Vid rengbring av elektriska
apparater ar det viktigt att for-
hindra vatteninfiltration sa att
inget vatten kan tranga in till
elektriska komponenter: vat-
teninfiltration kan leda till
kortslutning och lackstrom,
och detta i sin tur far appara-
tens skyddsanordningar att
trada i funktion

Brunnar och uppsamlingslador (flera ganger per dag)

» Avlagsna fett, olja, matpartiklar och dylikt fran alla behallare
och lador som anvands for att samla upp fett och dylikt.
Rengor alltid behallarna vid arbetsdagens slut.

* Under anvandningen av apparaten skall behallarna
tdommas innan de &r helt fulla.

H.1.5 Filter

Att anvanda oljefilter okar oljans livslangd och garanterar
battre tillagningsresultat vid eventuell ateranvandning av oljan.

For rengoring (passar inte for engangsfilter)

1. Avlagsna filtret fran filterhallaren.

2. Om filtret &r smutsat med fett maste det rengéras med
avfettningmedel.

3. Skolj och torka filtret efterat.
4. Satt sedan tillbaka filtret i filterhallaren.
Byt filtret nar funktionen férsamras.

H.1.6 Perioder utan anvandning

GOr sa har nar apparaten inte skall anvandas under en langre

tidsperiod:

« Stang kranar/ventiler eller huvudstrémbrytare uppstroms
om apparaterna.

» Gnid in alla ytor i rostfritt stal med en trasa som fuktats en
aning i paraffinolja, sa att det bildas ett tunt skyddande skikt.

* Vadra rummet regelbundet.
« Se ill att apparaten kontrolleras innan den anvands igen.

» For elektriskt uppvarmda modeller: sla pa apparaten pa
minsta varme under minst 45 minuter - detta gor att
ansamlad fukt pa varmeelementen forangas utan att
elementen skadas.

H.1.7 Invandiga komponenter (varje ar)

VIKTIGT
Arbeten som uteslutande far utféras av specialise-
rad personal.

» Kontrollera skicket pa de invandiga delarna.

» Avlagsna alla smutsbelaggningar inuti apparaten.

* Inspektera och rengdr tdmningssystemet.

» Efter forsta anvandningsmanaden bor lyftsystemet (skruv
och mutter) rengéras och smdrjas sa att eventuella rester
férsvinner.

Darefter bor lyftsystemet smérjas minst en gang per ar eller
nar behov foreligger.

VIKTIGT

@ Under speciella forhallanden (intensiv anvandning
av apparaten, i omraden med hog salthalt i luften,
osv.) rekommenderar vi att den ovan beskrivha
rengdringen gors oftare.
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H.2

Kort fels6kningsguide (gasdrivna modeller)

Felfunktion.

Mojliga orsaker

Atgard

Pilotbrannaren
tands inte

Gnisttandaren ar inte ordentligt fastsatt eller fel
ansluten.

Den elektriska tandaren eller tandstiftskabeln
ar skadad.

Trycket i gasledningarna ar for lagt.
Dysan ar igensatt.
Gasventilen &r trasig.

Kontakta service.

Sla pa pilotbrannaren med hjalp av en laga /
Kontakta Service.

Kontrollera gasanslutningen och verifiera
gasleveransen.

Kontakta service.
Kontakta service.

Pilotbrannaren
slocknar nar branna-
rens tandvred

slapps upp.

Termoomkopplaren ar felaktigt ansluten eller
sakerhetstermostatens kablar har lossnat.
Termoomkopplaren varms inte upp tillrackligt
av pilotbrénnaren.

Sakerhetstermostaten har aktiverats eller ar
defekt.

Kontakta service.
Kontakta service.
Kontakta service.

Pilotbrannaren ar
tind, men huvud-
brannaren tands inte

Arbetstermostaten ar inte ansluten.
Kablarna till arbetstermostaten har lossnat.
Trycket i gasledningarna ar for 1agt.

Dysan ar igensatt.

Gasventilen &r trasig.

Arbetstermostaten ar defekt.

Kontakta service.

Kontakta service.

Folj proceduren for tdndning av brannare och
kom ihag att trycka in tandvredets tryck.
Kontakta service.

Kontakta service.

Kontakta service.

Problem med tempe-
raturinstéllning

Férsamrad olja

Undermalig rengdring av brunnen
Termostatens kanselkropp ar skadad.
Termostaten ar trasig.

Om oljan férséamrats skall den bytas ut

Om brunnen ar smutsig skall den rengoéras,
speciellt omradet kring termostatens
kanselkropp.

Kontakta service.
Kontakta service.

H.3 Larmkoder
Nr. gron LED-lampa Varning Atgird
E1 Temperatursensorn ar kortsluten
Temperatursensorns krets 6ppen - detta larm
E2 kan ske da oljetemperaturen inte 6kar under en
fordrojd tid med parametern “t_Lt*.
Matningsfel mellan 24 V och granssnitt / platt Kontakta service
kabel mellan elektronikkort skadad eller kom-
E_UI munikationen ar avbruten / Huvudkortet och
(Ljudsignal) anvandarpanelen kommunicerar inte (vid even-
tuellt utbyte av en panel kan det bli nédvandigt
att byta aven den andra: anvandare/huvud)
Eh Temperaturen har gatt éver det gransvarde som | SI4 av och sedan pa / om problemet kvarstar,
anges av parameter “A_ol“(max oljetemperatur) kontakta service
E HI Hog temperatur pa kortet. Om temperaturen pa Sla av och sedan pa/ om problemet kvarstar,
— elektronikkortet ar hogre an 70°C kontakta service
EE Larmet struket Sla av och sedan pa/om pr'oblemet kvarstar,
kontakta service
OBS!

i)

Om du kontaktar service, kom ihag att uppge:

 vilken typ av problem det ror sig om,
» produktens PNC (produktionskod),
» serie- (produktens serienummer).

H.4

H

OBS!

Reparation och sarskilt underhall

For reparation och extraordinart underhall krévs
specialutbildad personal. Personalen i fraga kan

bestalla en servicehandbok fran tillverkaren.

H.5

Underhallsintervaller

Alla komponenter som kraver underhall ar atkomliga fran apparatens framre eller bakre panel.

Hur Ianga intervallen mellan inspektioner och underhall ska vara beror pa de faktiska driftsvillkoren och omgivningsférhallandena
(damm, fukt, etc.). Darfor kan inga exakta tidsintervaller anges.

Det ar dock viktigt att ge apparaten ett noggrant och regelbundet underhall for att i méjligaste man begrénsa driftavbrott.
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For att garantera konstant maskineffektivitet bor kontroller utféras med frekvensen som anges i tabellen nedan:

VIKTIGT

@ Underhall, kontroll och besiktning av apparaten far endast goras av specialiserad personal eller Kundservice som skall
ha tillgang till IAmplig personlig skyddsutrustning (skyddsskor och skyddshandskar) och lampliga verktyg och utrustning.
Arbeten pa elektrisk utrustning far endast utféras av specialiserad elektriker eller av teknisk service.

Underhall, kontroll och rengoring Frekvens Ansvar

Rutinrengdring

i s . Varje dag Operator
« Allman rengoring av apparaten och omradet runt apparaten.

Mekaniska skyddsanordningar

* Kontrollera skick, kontrollera att det inte finns deformationer, Varje ar Service
kontrollera att inget har lossnat eller avliagsnats fran
apparaten.

Kontroll

+ Kontrollera de mekaniska delarna, att de inte ar spruckna eller Varje ar
deformerade, att skruvar ar atdragna, att skyltarna ar Iasbara
och i gott tillstand, byt i annat fall ut dem.

Service

Maskinens ram

+ Atdragning av huvudbultar (skruvar, fastsystem, etc.) pa Varje ar Service
apparaten.

Sakerhetsskyltar

Varje ar Servi
» Kontrollera lasbarhet och skick pa sakerhetsskyltar. ! erviee

Elektrisk styrpanel

* Kontrollera installerade eldetaljer inuti den elektriska styrpa- Varje ar
nelen. Kontrollera kabelstammen mellan elskap och
maskinens komponenter.

Service

Natkabel och stickkontakt

+ Kontrollera skicket pa natkabel (eventuellt byte) och Varje ar Service
stickkontakt.

Foérebyggande underhall

4 _— . Var 6:e méanad' Service
» Avlagsna alla smutsbelaggningar inuti apparaten.

Kontroll

Var 6:e manad' i
» Kontrollera skicket pa de interna delarna. ar 6:e ménad Service

Kontroll

e Var 6:e manad' Service
» Kontrollera och rengdr tdmningssystemet.

Allman besiktning av apparaten
» Kontrollera alla komponenter, elektrisk utrustning, korrosion, ror, etc.
1. Under speciella forhallanden (intensiv anvandning av apparaten, i omraden med hog salthalt i luften, osv.) rekommenderar vi att detta forebyggande
underhall utfors oftare.
2. Maskinen &r konstruerad och projekterad for en livslangd pa cirka 10 ar. Efter denna tid (fran idrifttagning av maskinen) bér maskinen genomga en allman
besiktning. Nedan foljer ett antal exempel pa de kontroller som ska utféras.

Vart tionde ar? Service

» Kontrollera om det finns rost pa elektriska delar eller komponenter. Byt eventuellt och aterstall originalskicket.
» Kontrollera strukturen och sarskilt svetsade fogar.

» Kontrollera och byt bultar och/eller skruvar. Kontrollera &ven om det finns komponenter som sitter 16st.

« Kontrollera det elektriska och elektroniska systemet.

+ Kontrollera funktionen pa sakerhetsanordningarna.

» Kontrollera det allmanna skicket pa skydd och skyddsanordningar.

OBS!
@ Vi rekommenderar att ett servicekontrakt tecknas med Kundservice for forebyggande och programmerat underhall.

Urdrifttagande

» Under skrotningsarbetet maste maskinen vara stoppad, kall och frankopplad fran elnatet.

» Arbeten pa elektrisk utrustning far endast utféras av behorig elektriker pa apparat som ar skild fran stromférande nat.
» For att utfora dessa ingrepp ar det obligatorisk med arbetsoverall, sékerhetsskor och skyddshandskar.

 Vid urbruktagande och hantering av de olika delarna maste de hallas pa minsta méjliga héjd éver golvet.

H.6 Servicekontakter (endast for Australien) * Zanussi - Electrolux Professional Australia Pty Ltd — 5-7
Fér service och reservdelar, kontakta: gjﬂ Campbell Court — Scoresby, 3179 — Tel. 03-9765-
* Electrolux - Tom Stoddart Pty Ltd — 39 Forest Way, + Diamond - Semak Food Service Equipment — 18, 87—91

Karawatha QLD 4117 — ring 1-300-307-289 Hallam South Road, Hallam VIC 3803 — ring 03-9796-4583
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| SKROTNING AV MASKINEN

VARNING
Se “VARNING
sékerhetsinformation®

och

1.1 Forvaring av avfall

Skrota alltid apparaten pa ansvarsfullt satt och se till att inga
delar hamnar i naturen.

Beroende pa modell ska luckorna tas av innan apparaten
kasseras.

Det ar tillatet att forvara SPECIALavfall tillfalligt, i vantan pa att
det skall kasseras genom behandling och/eller permanent
forvaring. Respektera dock alltid miljolagstiftningen som galler
i anvandarlandet.

1.2 Anvisningar om ingrepp for att montera
ned maskinen

Innan maskinen skrotas, kontrollera noggrant det fysiska
skicket och om det finns risk att delar av strukturen boérjar ge
efter eller ga sénder.

Alla delar av maskinen skall atervinnas/skrotas for sig: se fill att

dela upp delarna efter typ och egenskaper (t ex metaller, oljor,
fett, plast, gummi etc).

Lagstiftningen skiljer sig fran land till land. Folj bestammel-
serna i lagstiftningen och fran myndigheterna som finns i det
land dar skrotningen skall ske.

Allmant galler att kylmaskiner skall [damnas till specialiserade
centra for atervinning/skrotning.

Demontera apparaten och sortera komponenterna efter
kemiska egenskaper. Kompressorn innehaller smorjolja och
kylvatska som kan atervinnas och ateranvandas och kylens
komponenter ar specialavfall som kan jamstallas med blandat
kommunalavfall.

Symbolen pa apparaten visar att denna appa-
rat inte skall betraktas som hushallsavfall, utan
maste omhandertagas pa korrekt satt, for att
forhindra negativ inverkan pa miljo och halsa.
For mer information om atervinning av denna
apparat, kontakta den agenten eller aterforsal-
jaren, kundservice eller lokala
atervinningsmyndigheter.

OBS!

@ | samband med skrotningen av apparaten maste
alla markningar, denna handbok och andra doku-
ment gallande apparaten forstoras.

J BIFOGAD DOKUMENTATION

« Samtliga besiktningsprotokoll
+ Elektriskt kopplingsschema
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« Installationsschema
* Forsakran om dverensstammelse
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